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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS

EXPEDIENTE EXP034/2014/19 CONTRATACION ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE

LA EXPLOTACION DE LOS SERVICIOS DE CAFETERIA Y COMEDOR DE LA
ESCUELA SUPERIOR DE INGENIERIA DE LA UNIVERSIDAD DE CADIZ

1.- CONSIDERACTONES GENERALES

1.1.- Bl presente pliego tiene por objeto establecer las prescripciones técnicas relativas al contrato de explotacion
de los servicios de cafeteria y comedor en el local destinado para tal fin en la Escuela Superior de Ingenietia, en
su nueva sede del Campus de Puerto Real.

Fl adjudicatario también debera ofrecer servicios de catering en los actos en que asi se establezca, debiendo
tenter a su disposicién los medios adecuados para dicho fin. Deberd expresar tal capacidad en su oferta.

1.2.- El contrato se entendera extinguido por cumplimiento cuando transcurra el plazo inicialmente establecido
0, eh su caso, el resultante de las prorrogas y modificaciones que se hubiesen acordado.

El adjudicatario quedari obligado a hacer entrega a la Universidad, en buen estado de conservaciéon v uso, de
los bienes e instalaciones necesarios para su exploracién de acuerdo con lo establecido en el contrato.

Quedaran igualmente extinguidas todas las relaciones juridicas vinculadas al presente contrato.

1.3.- Ocupacion estimada del edificio

Lstudiantes: 2.409 matriculados en el curse 2013-2014.

Personal Docente e Investigador: 190 (con vinculacidn permanente 94 y sin vinculacion pertnanente 96.)
Personal de Administracion y Servicios: 17.

1.4.- Calendario lectivo de la Universidad de Cadiz.

Por ser de interés para la correcta formulacidn de la propuesta, se adjunta Acuerdo del Consejo de Gobierno de
30 de abril de 2014, por el que se aprueba el Calendario Académico para el curso 2014/2015.

2.- CONDICIONES PARTICULARES

2.1.- DURACION DEL CONTRATO,

Este contrato se suscribe con una duracién inicial de 1 afio, prorrogable de forma expresa por acuerdo de ambas
pattes, hasta un maximo de 25 afios.

2.2.- CANONY PRECIOS DEL SERVICIO.

22.1. Se fija un canon minimo de lidtaciéon de 400 euros mensuales, (4808 euros anuales) que serin
abonados con cardcter bimensual mediante domiciliacién bancaria durante los primeros quince dias del petiodo
que cotresponda.
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En caso de prorroga, el canon serd incrementado anualmente segdn la Gltima vatiacién anual publicada respecto
al Indice de Precios al Consumo, para la Comunidad Auténoma de Andalucia en el subgrupo Restaurantes,
bares, cafeterias, cantinas y comedores, que elabora el Instituto Nacional de Fstadistica.

2.2.2. Para el caso de que la Universidad decida instaurar en sus cafeterfas mdiquinas expendedoras de tickets, se
implantard un sistema de cobro de un canon porcentual sobre el volumen de facturacién del adjudicatario. Por
ello, el licitador debera incluir en su oferta un canon minimo mensual no infedor a 300 €, mas un porcentaje
sobre el citado volumen. No obstante, en caso de que la suma de ambos conceptos fuese inferior al canon fijo
ofertado, el canon minimo 2 ingresar se correspondera con el adjudicado como fijo.

2.2.3. El retraso en el pago de dos liquidaciones bimensuales copsecutivas o cuatto alternas en un mismo afio
por causa imputable al contratista, sera por sf solo causa suficiente para poder iniciar por patte de la UCA la
resolucién del contrato con incautacion de la garantia definitiva depositada por el adjudicatatio.

2.2.4. Formara parte del canon obligatorio la compensacién a la UCA por el consumo energético derivado del
uso de las instalaciones que no puedan ser facturados por la distribuidora directamente al adjudicatario. En todo
caso, el consumo eléctrico de la instalacién sera compensado a la Universidad a través del ingreso del
correspondiente canon complementario por tal concepto, resultado de multiplicar el consumo real por un
precio promedio calculado por la UCA, establecido actualmente en 0,088333 €/Kw. (no aplicable IVA). Al ser
una cafeterfa de nueva creacién, se anexa un ejemplo de consumo anual de cafetetia-comedor del mismo
Campus.

2.2.5. Hl licitador debera presentar Ia oferta de articulos y precios, segiin el Anexo III a este pliego, que en
ningin caso serd superior en promedio al 5% de los precios de los articulos vigentes en el Campus de Puerto
Real, y que se anexan a este pliego. No obstante, en el caso de los articulos que se marcan con un asterisco en
dicho listado (*), se considerarin precio miximo a licitar, por lo que no podrin ser ofertados por encima del
precio que figura en dicho Anexo IIL

El licitador podri ofertar otros productos no relacionados en el Anexo IIL

Se valorarin con 5 puntos aquellas ofertas que mantengan todos los precios vigentes para el presente cutso
académico, y hasta 15 puntos aquéllas que ofrezcan una rebaja sobre éstos igual o superor al 1,5%, con el
reparto proporcional segin se explica en los Criterios de valoracion del Cuadro Resumen de Caracteristicas.

.

2.3.- SERVICIO Y PRODUCTQS.

La explotacidn prestard los servicios habituales de cafeteria y comedor, manteniendo una vatedad y nivel de
calidad de articulos adecuados a la atencién de la comunidad universitaria, que se evaluar segin los parimetros
que en este pliego se indican.

Se valoraran las propuestas que planteen una variedad y calidad adecuada en cuanto a comidas, en sus versiones
de platos, menti y medio meni disponible, asi como la rotacion necesaria en su programacion.

También se valorara la capacidad de atencidn a las necesidades de colectivos con alergias o intolerancias
alimentarias (celiacos, lactosa).

Teniendo en cuenta la existencia de un espacio adicional de esparcimiento en la zona extetior, se valorarin

aquellas proposiciones que ofrezcan la posibilidad “para llevar”, utilizando envases desechables segiin la
legislacion vigente higiénico-alimentaria,
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Igualmente, se valorara que estos envases en su eliminacién supongan el menor impacto medioambiental.

2.4.- INSTALACIONES Y DOTACION DE MAQUINARIA ¥ ENSERES.

Atendiendo a criterios de explotacion, seguridad industrial y sanitaria, las instalaciones cuentan con los
siguientes espacios destinados a las fundones que se describen:

Zona de trabajo: Cocina y almacén
Zona de atencidn al publico: Comedor, batra, autoservicio y terraza.

Inventario: Tanto el local como su equipamiento son de redente creacion y dotacién. La cafeteria tendrd una
dotacidn prevista segin el provecto de licitacion de adquisicién y listado de bienes que se adjunta como anexo
I al presente pliego.

Mejoras sobte equipamiento propuestas por el licitador. El licitador podra ofertar cualquier otro
equipamiento que considere oportuno para la correcta ejecucidn del contrato. El ofertante debera indicar st se
proponen como inversion, por lo que pasarfan a propiedad de la UCA, o como aportacidn a la explotacion, en
cuyo caso quedarian vinculadas én tanto dure la explotacién.

A efectos de valorar la propuesta de mejora, el licitador habra de aportar las facturas proforma de la inversion
a realizaz, en el caso de equipatniento.

En el plazo miximo de 2 meses desde la formalizacidn del contrato, el adjudicatario presentari la facturacién
original detallada de la inversién realizada, para que en su caso la Administracién del Campus de Puerto Real
proceda a datla de alta en su inventatio. :

3.- REGIMEN GENERAL DEL CONTRATO.

3.1. NORMAS GENERALES,

3.1.1.- El adjudicatatio estd obligado a usar las superficies que se le entreguen, con el dnico propésito
especificado en el objeto del contrato, y no venderd, exhibira o expondra 2 Ia venta bienes o articulos, ni
ejercera otra clase de actividad que no sea la propia del objeto del contrato.

El adjudicatario deberi efectuat la prestacién del servicio en los términos y condiciones del presente contrato,
asi como los de su oferta. Para ello, deberd presentar su propuesta de lista de productos que ofrecetia, asi
como los precios de venta al pablico.

El adjudicatario se compromete a mantener, durante el prmer afio de duracién del contrato, los articulos
relacionados en su oferta, a los precios detallados en ella. Transcurrido el primer afio de duracién del contrato,
los precios inicialmente fijados podran ser revisados anualmente, para lo cual el adjudicatatio deberd solicitatlo
a la Administracién del Campus de Puerto Real, que informari de su aceptacidén o denegacion al Gerente de la
Universidad, quien adoptara la decisién definitiva.

La revisidn debera ser en todo caso autorizada por la Gerencia de la Universidad de Cidiz v, en su caso, se
efectuari teniendo en consideracién, como maximo, la variacion anual producida en el indice de Precios al
Consumo, para la Comunidad Auténoma de Andalucia en el subgrupo Restaurantes, bares, cafeterias, cantinas
y comedores, que elabora el Instituto Nacional de Estadistica .
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3.1.2.- En el caso de autotizarse al adjudicatario la realizacidn de servicios distintos 2 los acordados, debera
procederse a la modificacién del contrato en lo que pudiera afectarle, pudiendo establecerse un canon
complementario al inicialmente contratado.

Las miquinas expendedoras deben ser expresamente avtortzadas por la Gerencla de la Universidad previo
informe de la Administracién del Campus, que infortard positiva o negativamente de su viabilidad.

El canon establecido por maquina es de 45 € mensuales (540 € al afio). No cobstante, podrd ser ofertado como
mejora pot el licitador la propuesta de un canon de mayor importe. Anualmente, a partir del inicio del
contrato, el canon serd incrementado mediante la oportuna revision de precios, en las mismas condiciones
indicadas en el apartado 2.2.1 del presente pliego.

Se adjunta e] listado de precios miximos admitidos para los articulos de maquinas expendedoras. Anexo IV. La
revision de los mismos quedari supeditada a las mismas condiciones de la revisién de precios de los servicios.

Queda totalmente prohibida la instalacién de maquinas de tabaco, juego o tragaperras.

En caso de no proposicién por el adjudicatario, la Universidad de Cadiz se reserva el derecho a la instalacion
de las maquinas de solidos y liquidos que estime convenientes, fuera del recinto de la cafeteria.

3.1.3.- Los precios miximos a aplicar en la cafeterfa y/o comedor serin los aprobados por la Gerencia de la
Universidad, con base en los precios ofertados por el adjudicatario, debiendo incluir un mend y un medio
ment, cuya composicién variard diariamente a lo largo de la semana. El ment estard formado, al menos, por
dos ptimeros platos a elegir, por dos segundos platos, por diversos tipes de postre, todo lo anterior a elegir,
por una pieza de pan y por una bebida. El medio mend serd igual pero sin segundo plato.

La oferta debera incluir la posibilidad de adquirir bonos para ments, medios ments, desayunos y medios
desayunos, asi como los precios ofertados para estos.

En el Anexo III del presente pliego figura el precio, actualmente en vigor, aprobado por Ia Gerencia en las
cafeterias del Campus de Puerto Real (ver enlace:
http:/ /www.uca.es /web/servicios /economia/Unidad/servicio%20cafeteria /).

En caso de que un usuvario del Centro requieta un memi especial para diabéticos o celiacos, el interesado
informars al adjudicatario con la antelacién suficiente a fin de que dicho servicio esté disponible en 24 horas.

En cualquiet caso se exigira del adjudicatario que tenga colocada en sitio visible una lista de precios que incluya
todos los articulos ofettados en el local y que previamente haya sido aprobada y visada por la Gerencia de la
Universidad.

El adjudicatario deberd aportar todo el equipamiento correspondiente a menaje quedando éste bajo su
propiedad.

El adjudicatario debera insertar como minimo en las servilletas que proporcione a los clientes el logo de la
Universidad de Cidiz, de forma que garantice la presencta de la imagen corporativa de la Universidad,
conforme a las directrices que al efecto le proporcione el Gabinete de Comunicacién y Marketing. Se valorara
como mejora la presencia de la imagen corporativa en otros elementos {manteles, platos, tazas, bandejas, etc).

3.1.4. El adjudicatario se compromete a mantener en perfecto estado de uso las instalaciones que se ponen a su
disposicion, utilizando para ello los servicios técnicos oficiales de las marcas que componen el equipamiento.

Pagina 4 de 26



% Universidad
de Cadiz

No podrd sustituir ningtin matetial que se encuentre en las dependencias sin previa autotizacién por la
Gerencia.

Debera tener presente que los equipos de Ia UCA que recibe se encuentran en periodo de garantfa, a efectos de
las exigencias que sean necesatias respecto del mantenimiento del buen funcionamiento de los mismos.

3.1.5. Cotreran a costa del adjudicatatio todos los gastos correspondientes a suministros de electricidad, agua,
gas, y cualquier otro necesario e inherente al normal funcionamiento de la explotacion. A efectos de estimacién
de gastos para el cilculo del plan de explotacion, se adjunta el Anexo T con el histérico de consumos del
comedor del Campus de Puerto Real.

3.1.6. En consonancia con lo indicado en la cldusula 2.2. CANON, en el caso que asi lo decida la Universidad,
el cobro de las consumiciones y atticulos expedidos por las cafeterias se realizari exclusivamente a través de
tickets, que seran previamente adquitidos pot los usuatios en las maiquinas expendedoras de tickets habilitadas
al efecto. Esta decisién serda comunicada al adjudicatatio, concediéndole el tiempo suficiente para que pueda
adaptar su negocio a dicho sistema. En ese caso, las maquinas correran a costa del adjudicatario.

3.1.7. Debera presentar una propuesta de pdliza de dafios materiales y de responsabilidad civil que se ajustari a
las necesidades, que debera ser verficada y aprobada con caricter previo por el Servicio de Gestién
Econodmmica, Contrataciones y Patrimonio quien determinaré su conveniencia o exigird el reajuste de las
gatantias contratadas. Al menos deberd contemplar las siguientes cobermuras:

¢ Poliza de Responsabilidad Civil derivada de su actividad y de acuerdo a las slgulentes garantias y
limites por siniestro (los importes consignados se entenderin como minimos):

» Responsabilidad Civil de Explotacién: ~ 600.000 €
> Responsabilidad Civil Patronal: 600.000 €
» Responsabilidad Civil de Productos: 600.000 €
> Responsabilidad Civil Locativa: 600.000 €
»  Sublimite por victima: 90.000 €

3.2. NORMAS OPERATIVAS.

3.2.1.- Propésito.

El propésito de la introduccién y mantenimiento de normas operacionales para el adjudicatario en los centros
universitarios tiene como objetivo asegurar un nivel general de alta calidad que contribuya a la creacién de un
servicio que en todo momento satisfaga las necesidades y deseos de los clientes.

El adjudicatario debe seguir lo indicado en estas normas operativas.

‘Todos los costes que se ofiginen como cofisecuencia de la puesta en prictica de estas normas operacionales
- estaran a cargo del adjudicatario.

3.2.2.~ Hotario de apertuta y cierte.

El hotario de setvicio al publico setd establecido por la Administracién del Campus, previa conformidad del
Equipo de Direccién de la ES.L, v se informari a la Gerencia de la Universidad de Cadiz.

A estos efectos, se establece un horario de apertura de caricter ordinario de 8:00h a 20:30h el cual podra ser
modificado con la autorizacién previa de los érganos mencionados en el parrafo anterior.
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El setvicio podri interrumpirse o reducirse durante un mes consecutivo en vacaciones de verano (agosto), asi
como en Navidad o en otros periodos no lectivos a instancia de la Universidad, en cuyo caso el adjudicatario
deberi cumplir con dicho calendario.

También podri ser propuesto de forma mmotivada por el adjudicatario, con previa autorizacidén de la
Administracién del Campus, informando de ello a la Gerencia.

En los casos de los supuestos de los parrafos anteriores, no supondra reduccién o exencion del canon
establecido por tal motivo.

Los sabados en horatio de 9:00 a 14:00 hotas se consideran lecttvos y como tales, el servicio debe permanecer
abierto. No obstante, podri determinarse la no necesidad por parte de la Administracién del Campus, si no
existen planificadas actividades que lo hagan necesario.

Los domingos, festivos y en caso de celebracién de actividades o eventos en la Universidad en horarios no
lectivos, los servicios permanecerin abiertos el tiempo de duracién necesario para el desatrollo de éstos, previa
comunicacién al adjudicatatio con al menos 48 horas de antelacién para su organizacién.

3.2.3.- Celebracién de evenios, a iniciativa del adjudicatario, durante los horarios no lectivos.

- Los servicios que se vayan a realizar deberan contar con la autorizacion de la Administracién del
Campus.

- Debeti conctetar previamente el adjudicatario con la Administracién del Campus el evento, debiendo
cotrer a su cargo los gastos adicionales que en concepto de vigilancia se estimen necesatios.

- Queda terminantemente ptdhibido el acceso de los clientes al testo de dependencias del edificio, por
Jo que en caso de su autorizacidn, debera garantizar la no accesibilidad de los usuarios.

- Lalimpieza interor asi como exsterior en el uso de las instalactones debera ser a su catgo.

- El cuidado de las zonas y jardines limitrofes al local y que puedan ser utilizados en los citidos eventos,

~ asi como cuidado y reposicién de plantas dafiadas, estard a su cargo. Existe en la proximidad a la
cafeterfa un espacio techado con estructura de pérgola, que en caso de ser ufilizado para eventos
otganizado pot Ja UCA o ajenos, deberd mantenerse en perfecto estado de conservacion y impieza.

- La reparacién de cualquier dafio o desperfecto ocasionado por los asistentes al evento en cualquiera de
las instalaciones de la ESI correra por cuenta del concesionario. :

- Liquidacién a beneficio de la Universidad de Cadiz del 5% de la facturacion del evento, IVA excluido.
Se valorari aquella oferta que oftrezca un porcentaje superior al indicado. Se presentara la liquidacion
con petiodicidad al menos semestral, salvo qué por la Administracién del Campus de Puerto Real se
establezca otra inferor. Para ello, el concesionario justificard el importe a través de la entrega de una
copia de la factura del evento liquidado.

3.2.4. Servicios prestados a Ia Universidad de Cadiz
Fl adjudicatario deberd abonar a la Universidad el 5% o el porcentaje superior por €l ofertado, en su caso, de la

facturacién generada por la empresa en concepto de servicios prestados a la Universidad durante el ejercicio
natural contable. El pago se hari efectivo durante el primer trimestre del ejercicio inmediatamente siguiente.
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Se valorard aquella oferta que ofrezca un porcefitaje supetior al indig:ado sepin los criterios de valoracidn
establecidos para este procedimiento.

3.2.5.- Modificaciones.

Las modificaciones en las superficies entregadas, en las instalaciones, mobiliario e innovaciones de cualquier
tipo, podrin realizarse Ginicamente después de recibir la aprobacion previa por escrito de la Gerencia de esta
Untversidad. Las modiftcaciones o sustituciones se realizarin a beneficio de Ia Universidad de Cadiz, y en caso
de modificacién del equipamiento existente, siempre deberi ser, al menos, de igual calidad al sustituido.

3.2.6.- Limpieza.

En todo caso, el punto de venta debe limpiarse a diario, fuera del hotario comercial, de forma que se
garanticen las condiciones de salubridad e higiene tmpuestas por la autoridad competente. A fin de verificar su
cumplimiento, el adiudicatario deberi presentar el plan de limpieza que establezca a la Administracidn del
Campus de Puerto Real, quien informari a la Gerencia de la Universidad en caso de incomplimiento o
defidencias detectadas.

Cualquier derrame o desorden debe ser inmediatamente reparado.

En todo caso, el punto de venta debe tener siempre una apariencia limpia, arreglada y atractiva.

Todos los gastos de limpieza corten a cargo del adjudicatario.

3.2.7.- Inspeccion y seguimicnto del servicio.

La Administracién del Campus de Puerto Real, asi como el Director del Servicio de Prevencién, podri
inspeccionar las dependencias en cualquier momento para comprobar el cumplimiento de las normas
contenidas en este pliego.

En todo caso, deberi tener a disposicion de los anteriores toda la documentacién necesaria que acredite el
cumpiimiento de las obligaciones como empleador en materia laboral y de Seguridad Soctal.

En cuanto a la prestacién del servicio, se realizaran las encuestas que por parte de la Universidad se estimen
convenientes, a fin de conocer la opinidén de los wsuarios y poder proponer las convenientes mejotas al
servicio. Il mal resultado reiterado de estas encuestas podrd ser motivo suficiente pata el inicio del
correspondiente expediente de resolucién de contrato.

3.2.8.- Linea de productos.

Como norma general, ka linea de productos debe estar siempre ddaptada a las necesidades y deseos de los
usuarios.

Todos los productos deben ser de calidad y se debe disponer de la suficiente variedad, en linea con lo habitual
en este tpo de explotacion.

La Universidad de Cadiz puede dictar normas obligatorias sobre la composicidn de Ia linea de productos.

El adjudicatario deberd observar lo dispuesto en la Ley 4/1997, de 9 de julio, de prevencién y asistencia en
materia de drogas, en su articulo 26.1.c), por la cual queda prohibido la venta y el consumo de bebidas
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alcohdlicas superiores 2 20° en los centros de ensefanza superior ¥ universitarios, centros sanitatios,
dependencias de las Administraciones pablicas, hosp1tales v clinicas, asi como en las instalaciones deportivas, y
otros.

3.2.9.- Personal en los puntos de venta.

La facultad de control y direccién del trabajo corresponde a Ia empresa adjudicatatia por disponer Ia misma de
una titulatidad independiente a 1a de la Universidad, asf como de organizacidon autdnoma.

No obstante, dado que las instalaciones que va a utilizar el adjudicatario son bienes de dominio pablico, para
que no quede dafiada la imagen de esta Universidad, el adjudicatarig se compromete a adoptar todas aquellas
medidas que considere necesarias para que su personal cumpla los siguientes requisitos:

1.

2.

Que realice su actividad laboral con la maxima diligenda y correccion.

Que utilice la ropa de trabajo que estén obligados a usar reglamentariamente y en perfecto estado de
presentacién. No se permitira publicidad alguna distinta de la que corresponda al nombre de la empresa
adjudicataria.

Identificacion: que porte una tarjeta identificativa en lugar visible de su vestuario, en Ia que habri de figurar

_necesariamente una fotografia actualizada, nombre y apellidos y categoria profesional del trabajador,

nombre de la empresa.

La empresa contratista deberd designar al menos un coordinador o responsable integrado en su propia
plantilla, que tendra entre sus obligaciones las siguientes:

a} Recibir y transmitir cualquier comunicacion que el personal de la empresa contratista deba realizar a
la Universidad en relacién con la ejecucion del contrato, a través del coordinador o intetlocutor

designado al efecto.

b) Controlar el cumplimiento de las normas laborales de la empresa, en particular en materia de
asistencia del personal al lugar de trabajo y disfrute de vacaciones, de manera que no se perturbe Ia
prestacion del servicio contratado.

¢) Informar a la Universidad de los empleados de la empresa que dejen de estar adscritos a la ejecucidn
del contrato.

Respecto al personal, el adjudicatario se obliga expresamente a:

2)

Contar con el personal necesatio pata atender las obligaciones derivadas del presente contrato.

b) Cumplir todas las obligaciones impuestas por la normativa vigente en materta laboral y de Seguridad Social,

tanto de caricter general como la sectorial aplicable.

Realizar su actividad con una plantilla de trabajadores racional y adecuada para el nivel 6ptimo y calidad del
servicio, respetandose lo previsto en Iz normativa de Hosteleria. Si el adjudicatario precisase disponer de
personal traba]ador por cuenta ajena de nuevo mgreso podra establecer directamente los contratos
laborales que precise la explotaclon comercial, previa comunicacion a la Gerencia de la Universidad. La
Universidad de Cidiz serd en todo caso ajena a las relaciones laborales entre el adjudicatario y sus
empleados, asi como a las responsabilidades que de tales relaciones laborales se deriven, que el adjudicatario
acepta expresamente y serdn de su cuenta y-cargo.
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d)’ Finalizado el contrato, el personal contratado por el adjudicatario durante el periodo de vigencia, seguird
perteneciendo a la plantilla del adjudicatario cesante, o en su caso, se estars a lo establecido en el Convenio
Colecttvo del sector, siendo la Universidad de Cidiz totalmente ajena a cualquier tipo de relacién con dicho
personal,

€) Aceptar todas las responsabilidades que se detiven de las relaciones que pueda establecer con terceras
petsonas, durante la vigencia del contrato, para desarrollar el objeto de la misma, por lo que la Universidad
de Cadiz no se subrogari en dichas relaciones.

f) Aceptar que seran de su exclusiva responsabilidad las consecuencias econdémicas y de todo orden que se
deriven, si se extinguiera o resolviera el contrato, antes de finalizar la vigencia pactada, en relacién al
petsonal a su servicio, asi como cualesquiera otras respecto a sus relaciones con terceros.

g} La Universidad de Cadiz se reserva el derecho a rechazar, en cualquier momento, la prestacién de servicios
de aquellos empleados del adjudicatario que, por su inadecuado comportamiento y otros motivos
comprobados, perturben el buen funcionamiento de la cafetetia.

h) En todo caso, habrin de observarse las obligaciones recogidas en el presente pliego y en el Pliego de
Clausulas Administrativas Particulares respecto a la empresa como empleador.

3.2.10.- Usunarios

Seri de exclusiva competencia de la Universidad de Cadiz la autorizacién o prohibicién de entrada al local a los
posibles usuarios. En caso necesario, podri restringirse el acceso de personas ajenas al Organismo, tanto en el
mamero como en el intervalo horario que se estime conveniente.

3.2.11.- Cuestiones y quejas de los clientes.

El adjudicatario debe asegurar en todo momento la presencia de algin responsable en las dependencias de Ia
cafeterfa capaz de tomar decisiones, responder cuestiones o hacerse cargo de reclamaciones de los clientes,
siempre para la total satisfaccién de los mismos, cuyo nombre y teléfono mévil ha de ser comunicado a la
Gerencia, asi como a la Administracion del Campus de Puerto Real, debiendo estar presente habitualmente en
Ia misma, -

El adjudicatario debera tener a disposicion de los usuvarios las correspondientes hojas de reclamaciones, de
acuerdo 2 las normas establecidas al respecto. En caso de producirse alguna queja o reclamacién, se remitird
copia a la Administracion del Campus de Puerto Real en el plazo méximo de 24 horas hibiles contadas a partir
de la confirmacién de la reclamacién.

3.3. NORMAS DE CONTROL Y ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD.

La calidad es un aspecto priotitatio en este tipo de explotaciones comerciales, considerindose un servicio de
calidad al piblico aquél que cumple sus expectativas. Por ello, se incluye este apartado, sin menoscabo de la
obligacién del cumplimiento de lo establecido en el punto 3.7. CUMPLIMIENTO DE NORMAS
MEDIOAMBIENTALES.

La forma de su valoracién pasa necesariamente por el seguimiento y control de los servicios prestados y de los
productos ofrecidos, realizindose mediante el sistema de auditorias o chequeos de calidad.

La relacién calidad/cantidad de las consumidones en cada servicio estard en relaciéon con la de los
establecimientos de su misma categoria y caracteristicas, abiertas al pblico en general.
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- T.a Administracién del Campus se reserva el derecho a realizar petiddica y/o esporadicamente controles de
calidad y encuestas a los empleados del adjudicatario y a los usuarios del servicio, sobre los productos o
servicios, que podran servir como indicadores de cumplimiento del mismo.

Los parametros a tener en cuenta para medir la calidad en el servicio, como minimo, son los siguientes:

1. LOCAL

-Otden y conservacion del local
-Limpieza de sillas y mesas
-Recogida de mesas

-Ruidos

2. PERSONAL

- Higiene personal

- Rapidez en el servicio

- T'tato a los clientes

- Profesionalidad del personal empleado

3. CALIDAD EN LOS ALIMENTOS
- Calidad de los alimentos

- Relacion calidad/precio

- Relacidn calidad/cantidad

4. MENUS
- Vardedad de los meniis
- Calidad de los menas

Los licitadores deberan presentar en su oferta, un plan para la realizacién de andlisis de petiodicidad, al menos
bimensual, de control de alimentos, aguas y residuos realizado por empresa cualificada para la realtzacion de los
mismos, seglin lo establecido en el Real Decreto 3484/ 2000, de 29 de diciembre, por el que se establecen las
normas de higiene para la elaboracién, distribucion y comercio de comidas preparadas: '

1. Los responsables de las empresas desarrollardn y aplicarin sistemas permanentes de autoconirol, teniendo
en cuenta la naturaleza del alimento, los pasos y procesos posteriores a Jos que se va a someter el alimento y el
tamafio del establecimiento.

2. Los procedimientos de autocontrol se desarrollarin y aplicarin siguiendo los principios en que se basa el
sistema de analisis de peligros y puntos de control critico:

a. Identificar cualquier peligro alimentario, de naturaleza tal que su prevencién, eliminacién o reduccion
a niveles aceptables sea esencial para la elaboracién de alimentos segutros.

b. Identificar los puntos de control ctitico, en el paso o pasos del procedimiento de elaboracion, cuyos
controles puedan aplicarse y sean esenciales pata prevenir o eliminar el peligro alimentario o reducitlo
a niveles aceptables.

¢. Establecer limites criticos en los puntos de control critico, que separen la aceptabilidad de la no
aceptabilidad para la prevencién, eliminacion o reduccién de los peligros identficados.

d. Establecer y aplicar procedimientos eficaces de control en los puntos de control ctitico.

e. FEstablecer medidas correctoras cuando el control indique que un punto de control critico no estd bajo
control
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f. Disefiar documentos y llevar registros que demuestren la aplicacién efectiva de los procedimientos del
sistema de autocontrol descritos en el presente apartado, adecuados a la naturaleza y tamafio del
establedimniento.

g Establecer procedimientos de verificacion para comprobat que ¢l sistema fundona eficazmente y, en
su caso, se adapta o debe modificarse ante cualquier cambio en los procedimientos de elaboracién del
establecimiento.

3. El adjudicatario se compromete a obtener las certificaciones en materia de calidad que la Universidad le
requiera con la oportuna antelacién.

3.4. ESPECIFICACIONES TECNICO-SANITARIAS DE LOS PRODUCTOS Y PERSONAL
MANIPUIADOR.

Todos los productos a suiministrar seran de primera calidad, y de marcas acreditadas y reconocidas. En el caso
de que los licitadores presentaran propuesta de ofrecer alimentos preparados en dependencias ajenas a las
instalaciones de la cafetetia, debera acreditarse su realizacién bajo Ias normas higiénicas legalmente establecidas
para elaboracién, manipulacién y traslado.

Los envases industriales de suministros de productos no presentarin ningtin desperfecto ni rotuta ni durante
su manejo, hasta ser manipulados por personal adecuado de cocina.

Todo personal que manipule productos alimentatios debera estar en posesion del correspondiente carné de
manipulador de alimentos.

Sin caracter de exclusividad, deberd cumplir Ia siguiente normativa:

“ Real Decreto 930/1992, de 17 de julio, por el que se aprueba la Norma de etiquetado sobre
propiedades nutritivas de los productos alimenticios, y demds disposiciones vigentes.

% Real Decreto 397/1990, de 16 de marzo, por el que se aprueban las condiciones generales de los
materiales, para uso alimentario, distntos de los poliméricos.

% Real Decreto 191/2011, de 18 de febtero, sobre Regisiro General Sanitario de Empresas Alimentarias
y Alimentos.

% Real Decreto 1254/ 1991 de 2 de agosto, por ¢l que se dictan normas para la preparacién y
conservacion de la mayonesa de elaboracion propia y otros alimentos de consumo inmediato en los
que figure el huevo como ingrediente.

% Real Decreto 640/2006, de 26 de mayo, por el que se regulan determinadas condiciones de aplicacién
de las disposiciones comunitatias en tateria de higiene, de la produccién y comercializacién de los
productos aliménticios.

* Real Decreto 3484/2000, de 29 de diciembre, por el que se establecen las normas de higiene para la

elaboracién, distribucion y comercio de comidas preparadas.

3.5, CONTROL ECONOMICO Y DE L.AS OBLIGACIONES DEL CONTRATO.

El propésito de la introduccién y mantenimiento de un sistema de control finandiero para el adjudicatatio es el
de registrar todas las transacciones relevantes en el punto de venta, con €l fin de:

*  Asegurar Ia base correcta para el cilculo del canon determinado por el contrato, impuestos, etc., de
acuerdo con las leyes espafiolas, tanto nacionales como locales y autonémicas.

* Contar con informacion actualizada en cuanto a la ejecucion del contrato y a la atencidn que el contratista
presta a la buena marcha de Iz explotacidn.
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Toda la informacién debe estar a disposicion de. la Gerencia de esta Universidad anualmente cada vez que
solicite al concesionatio.

Cada semestre se elevari ante la Gerenda la documentacién econdémica del contrato, a la que se incluira
ademis: ' ‘

- Certificados de inscripcién en la Seguridad Social del personal que atiende el servicio y
acreditacion de su vigencia. ,

- Certificado de estar al corriente en las obligaciones con la Seguridad Social a efectos del RDL
3/2011 por el que se aprueba el Texto Refundido de la Ley Contratos del Sector Pablico.

- Cettificado de estar al cordiente en las obligaciones tributarias tanto con la Agencia Tributaria
como con la Consejetia de Economia y Hacienda de la Junta de Andalucia.

Un mes después de la finalizacion de cada anualidad, el adjudicatatio debe facilitar la cuenta de pérdidas y
ganancias y el balance de sitnacién de Ia explotacion, referidos al citado periodo y firmado por el encargado.

Fin todo caso, deberi presentar ante el Servicio de Gestiébn Econdmica, Contrataciones y Patrimonio, la
renovacion de la pdliza de responsabilidad civil y patronal que sea exigible para la actividad.

Toda la informacion del adjudicatario entregada a la Universidad es confidencial y no se transmitird a terceras
pattes sin el consentimiento por escrito del adjudicatario.

Si los estados financieros y/o los informes no fueran facilitados a tiempo o fueran incompletos, el coste
incurrido por la Universidad de Cadiz para obtener la informacion correcta/completa correrd a cargo del
adjudicatario, st asilo considerara la Universidad.

3.6.- PREVENCION DE RIESGOS LABORALES.

La empresa que resulte adjudicataria del contrato objeto de este procedimiento acreditara la aplicacién de Ia
Ley de Prevencién de Riesgos Laborales asi como de sus disposiciones de desarrollo y demas normas relatvas
a la adopcién de normas preventivas en ¢l ambito laboral integrando la prevencion de los riesgos laborales en
los sistemas de gestién de la empresa.

En orden a la consecucién de dicho objetivo y de conformidad con lo establecido en el art. 3 de la Ley
54/2003 port la que se modifica la Ley 31/1995 de Prevencién de Riesgos Laborales, la empresa adjudicataria,
antes del comienzo de su actividad en la Universidad de Cadiz, aportara ante el Servicio de Prevencidn de la
UCA:

- Plan de prevencién de fiesgos laborales, conforme a lo previsto en el apartado 1 del art. 16 de Ia Ley
54/2003.

- Evaluacion de tiesgos pata la seguridad y salud en el trabajo.

- Planificacién de la actividad preventiva, incluidas las medidas de proteccién y de prevencion a
adoptar v, en su caso, material de proteccién que deba utilizarse, de conformidad con el art. 16.2b.

Igualmente, deberi aportar por escrito con anterioridad al comienzo de la actividad dentro de los Centros de

trabajo de la Universidad, documento en le que conste la organizacién de los recursos preventivos con los que
cuenta su empresa asi como los identidad de los delegados de prevencién de su empresa si estuviese obligado a
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tenetlos por €l nimero de trabajadores. Dichos recursos preventivos contaran con la capacidad suficiente que
le exige el art. 32.3 de la Ley 54/2003.

3.7.- CUMPLIMIENTO DE NORMAS MEDIO AMBIENTALES.

El 21 de marzo de 2011 Ia UCA obtuvo el certificado de gestion ambiental conforme a los criterios de la
norma ISO 14001,

Ello implica que todos los servicios que ptesta, tanto de fortna directa como delegada, como es la concesién
objeto del pliego, deben implementar en su actividad todos lo procedimientos que mejoren de forma continua
los aspectos ambientales significativos' de la concesion asi como el sometimiento expreso a las insttucciones
que la Universidad, como titular del Centto, implemente para la mejora de los resultados medioambientales de
la concesion.

Para cumplit con los requisitos de dicha norma, la empresa o empresario licitador deberd poseer, en el
momento de la presentaciéon de su oferta, la certificacion ISO 14001, o demostrar que estd en proceso de
obtenerla. Hste requisito es condicién esencial de ejecucion del contrato, lo cual implica que el no
cumplimiento del mismo se considera causa de resolucién de contrato.

El adjudicatario sera el encargado de la retirada de todos los residuos generados por la actividad, debiendo
aportar a la Universidad evidencias de la correcta gestion de dichos residuos.

Para ello la Universidad se reserva la potestad de controlar y vetificar el cumplimiento de las obligaciones
medioambientales de la concesién resultante de la evaluacion asi como establecer criterios de mejoras y
contrastar su cumplimiento.

3.8.- FACTURACION ELECTRONICA

Seghn lo estipulado por la Ley 25/2013, de 27 de diciembre, de impulso de la factura electtdnica y creacion del
registro contable de facturas en el Sector Publico, a pattir del 15 de enero de 2015 el contratista estara
preparado para la emisién de la facturacion electronica, en los términos que la UCA apruebe en el desarrollo de
sus normas de ejecucidn presupuestatia:

“Arficuio 4. Todos los proveedores que hayan enlregado bienes o prestado servicios a la Administracion Piblica podran expedir y remitir factura
slectronica. En todo caso, estarén obligadas al uso de l& facturs electrénica y asu presentacion a fravés del punto general de enfrada que
corresponda las entidades siguientes:

a) Sociedades andnimas;

b} Sociedades de responsabilidad limitada;

¢} Personas juridicas y entidades sin personalidad juridica que carezcan de nacionalidad espafiola;

d) Establecimientos permanenies y sucursales de entidades no residentes en terriforio espafiol en los términos que establece la
normativa fributana;

&) Unjones temporales de empresas;

1) Agrupacion de interés econbmico, Agrupacion de interés econdmico europea, Fondo de Pensiones, Fondo de capital riesgo, Fondo
de inversiones, Fondo de ufilizacion de activos, Fondo de regularizacion del mercade hipotecario, Fondo de titulizacién hipotecaria o
Fondo de garantfa de inversiones.

No obstante, fas Administraciones Pdbiicas podrén excluir reglamentariamente de esta obligacion de facturacion elecironica a las facturas cuyo
importe sea de hasta 5.000 euros y a las emifidas por los proveedores a los servicios en el exterior de las Administraciones Plblicas hasta que
dichas facturas puedan safisfacer los requerimientos para su presentacion a través def Punfo general de enfrada de facturas elecironicas, de
acuerdo con la valoracion del Ministerio de Hacienda y Administraciones Piblicas, y los servicios en el exterior dispongan de los medios y
sistemas apropiados para su recepcion en dichos servicios.”
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4.- RECONOCIMIENTO DE LAS INSTATACIONES.

Con el fin de que los licitadores puedan realizar con absoluta objetividad su ofetta, la Universidad de Cadiz
facilitard el acceso a las instalaciones a efectos de identificacién del espacio, aunque en el momento de la
licitacién del presente procedimiento atin no se encontrari finalizado. Para ello, la UCA establecerd un dia de
visita que se publicard en el perfil del contratante el mismo dia de publicacién del procedimiento.

EXPEDIENTE EXP034/2014/19

PERIODO DE DURACION DE LA EXPLOTACION: Un afio, prorrogable de forma espresa por
acuetdo de ambas partes hasta un maximo de 25 afios.

CANON MINIMO DE LICITACION: Segin lo especificado en el apartado 2.2 del presente pliego de
Prescripciones Técnicas. ’

PLAZO DE GARANTIA: Durante ¢l perfodo de explotacién, extendiéndose hasta dos meses siguientes a la
fecha de finalizacién del mismo.

Aprobado en Cidiz, a 16 de julio de 2014.
EL RECTOR, por delegacién de competencia,
(Resolucién de 27/09/2013, BOUCA nim. 165 de 04/10/2013)
EL GERENTE

Fgaz./Manuel Gomez Ruiz
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ANEXQOI
BEQUIPAMIENTO

2 Unidades Estanteria lineal de medidas aproximadas 375 mm x 1300 mm.
Altara aproximada 1700 mm.

Conjunto de paneles de camaras frigorificas, una de congelacion y otra de
refrigeracion.

Equipos de refrigeracion de camaras congelacion y refrigeracion.

4 Unidades Estanteria lineal de medidas aproximadas 375 mm x 1785 mm.
Altara aproximada 1700 mm.

Mesa de trabajo con alzatina de medidas aproximadas 2000 mm x 700 mm
x 900 mm.

Cajoén para recipientes de medidas aprox. 600 mm x 600 mm, 600 mm de
altura.

Mesa de trabajo mural especial de medidas aproxz. 2400 mm x 700 mm x

900 mm.

COCINA

Estante de pared con soportes 2000 mm aprox.

Fregadero 1 seno, 700 mm aprox.

Grifo de palanca codo 3/4"

Lavamanos de pedal para agua fifa y caliente.

Campana mural de 4000 x 1100 mm aprox.

Horno combi de conveccion-vapor de limpieza automatica.
Freidora eléctrica de dos cubas de 15 I cada una mas 2 cestos.
Frytop a gas (16 kW) de 800 mm. Placa de asado lisa.

Cocipa a gas de 4 quemadores (10 kW) + horno de 800 mm.
Frigorifico de pescados 1 puerta 400 ltros

Frigorifico 1 puerta 400 litros.
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Lavamanos monoblock con doble pedal para agua fria y caliente. Pulsador
de pie y cafio.

2 Unidades Fregadero 1 seno, 700 mm aprox.

2 Unidades Entrepaiio para elementos de 700 mm

2 Unidades grifo de palanca codo 3/4"

Mesa de trabajo con alzatina, 2000 mm x 700 mm x 900 mm aprox.

2 Unidades Estante de pared de medidas aproximadas 2000 mm x 400
mm x 30 mm con soporte. -

Mesa refrigerada de 2 puertas con alzatina.

Mesa de trabajo con alzatina de medidas aprox. 2000 mm x 700 m x 900
mim.

Mesa de trabajo de medidas aproximadas 1500 mm x 700 tam x 900 mm.

Mesa caliente pass-through, de medidas aproximadas1400 mm x 700 mm
x 900 mm.

Mesa de prelavado con seno de dimensiones aprox. 1400 mm x 750 mm x
1200 mm.

Grifo ducha de dimensiones aprox. 300 mm x 200 mm x 1150 mm.

Lavavajillas de capota 80 cestos/ hora como minimo de medidas
aproximadas 750 mm x 750 mm x 1550 mm.

Mesa de descarga v carga para lavavajillas de capota de medidas
aproximadas 600 mm x 600 mm x 900 tum.

Vitrina refrigerada abierta + Cuba. PARTE SUPERIOR: Cuba refrigerada
(+2+10°C) de medidas aprox. 1300 x 500 x 150 mm con capacidad para 4
recipientes  1/1 GN. COMPARTIMIENTO INFERIOR: Armario
refrigerado (+2 a +8°C) de medidas aprox. 1200 x 600 x 360 mm.

2 Unidades Bafio matia y armario caliente.

Dispensador de bandejas, cubiertos, pan, etc de medidas aproximadas 850
mm x 750 mm x1900 mm.
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Elemento en esquina 90° , 200 mm de altuta aprox.

Elemento refrigetado con plano frio. 200 mm de altura aprox. PARTE
SUPERIOR: Placa fria. COMPARTIMIENTO INFERIOR: Armatio

refrigerado. Descongelacion automatica.

Deslizabandejas para cada uno de los elementos de la Zona de autosetvicio
y adaptados a sus medidas.

Sotabanco bajo mostrador. Dimensiones aproximadas: 2000 mm x 550
mm x 850 mm

Lavavasos de 1 ciclo 30cestos/h. Dimensiones aproximadas: 450 mm x
550 mm x 700 mm.

Seno 370 mm con griferia.
Botellero frigorifico de capacidad aproximada 450 litros.

2 Unidades Sotabanco estanteria. Medidas aproximadas: 2000 x 600 x
1000 mm.

Sotabanco cafetero. Medidas aproximadas: 200 x 600 x 1000 mm.

Frente mostrador frigorifico 3 puertas. Dimensiones aproximadas: 2000 x
600 x 1000 mm.

Sotabanco bajo mostrador. Dimensiones aproximadas: 1600 x 500 x 850
mm. '

50 Unidades Mesa de 120 x 80 cm.

200 Unidades Silla de aluminio y polipropileno..

Pagina 17 de 26



A | Universidad
. de Cadiz

ANEXO II

HISTORICO DE CONSUMOS POR SUMINISTROS
EJEMPLO COMEDOR CAMPUS DE PUERTO REAL

(FAC. CIENCIAS DE LA EDUCACION)

Consumo energético afio 2013 Kw/h

Enero 01-01 a 01-02 8366
Febrero 01-02 a 01-03 7728
Marzo 01-03 a 01-04 7675
Abril 01-04 a 01-05 11121
Mayo 01-05 a 01-06 13572
Junio 01-06 a 01-07 11823
Julio 01-07 a 30-07 9015
Agosto 3107 a 02-09 1985
Septiembre 3-09 2 01-10 12553
Octubre 01-10 a 30-10 13467
Noviembre 01-11 2 01-12 11289
Diciembre 01-12 a 31-12 8748
TOTAL ANO 117.342
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ANEXO III :
LISTA DE PRODUCTOS Y PRECIOS VIGENTE

Aquellos productos marcados con asterisco (¥) no podran ofertarse con un
precio superior al reflejado.

[ LISTADO DE ARTICULOS DE CAFETERIA

w DESAYUNOS Y APERITIVOS PRECIO (IVAINC.)
Cafés, descafeinados, cacaos, iﬂfusionés, leche 6 similares * . 090€
Cafés, descafeinados, cacaos, infusiones, leche {en vaso grande) * 1,16€
Bono 10 cafés o similares * ’ . 7 : _ 750 €
Zumo de naranja natural 0,200 mi * 1,00 €
Zumo de naranjé nataral 0,300 ml * o ‘1,35 €
Zumo de bote, biofrutas y batidos . 1,00 €
Café y media tostada * 145€
Café vy tostada entera * 1,75 €
Bono 10 desayonos * _ _ 15,00 €
| Bono 10 medios desayunos * 12,00 €
Tostada * ' 1,00 €
Media tostada * 0,65 €
Chacina para tostada (suplemento) 0,70 €
Chacina para media tostada (suplemento) ___050€
Porcidn extra para tostada . 0,20 €
Napolitanas, cruasanes, chocolatir_ms ’ 1,00€
Caria de chocolate ‘ 1,10€
Donuts 0,70 €
Aguade 0,51 0,60 €
Agua de 1,51 : 0,8(}€
Red Bull 1,60 €
Tubo de cerveza de bartil, con o sin alcohol (300 ml) 1,05 €
Cerveza de lata 1,00 €
Refrescos de lata o botellin ] 1,00 €
Tapas 1,20 €
Empanadas de atin 1,20 €
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BOCADILLOS _ PRECIO (IVA INC)

Tortilla * | 130€
Tortilla con queso ] -~ 14G€
Bacon o lomo adobado 1,50€
Bacén o lomo adobado, con queso 1,80€
Bacon o lomo adobado, con queso y huevo 2,00€
Filete * ) ) . 1,90 €
Filete con queso 2,15€
Filete con queso y huevo 2,30€
Chorizo o salchichon * 1,00 €
Jamon yozk con queso 140€
Jamén setrano con tomate 215€
Palometa con roquefort o 230€
(Queso manchego ] 2,00€
Melva o atdn, con pimienio morrén 2,15€
Medio bocadillo TLa mitad + (,15€
_ SANDWICHESY HAMBURGUESAS PRECIO (IVA INC.) |
Mixto (jamén york y queso) * 1,20 €
Mixto con huevo o roquefort - 1,40 €]
Mixto con roguefort 2,15 €
Vegetal (tomate, lechuga, huevo , mayonesa) * ' S 215¢€
Pollo (pollo, huevo, queso, jamén york, bacén, lechuga, mayonesa) * _ - 2,15€
Hamburguesa completa (carne, huevo, queso, tomate, lechuga, cebolla) . . & 2,15€
_. _ MENUS DE BOCADILLO ° PRECIO (IVA INC.)

N° 1 - Sandwich de pollo o vegetal + patatas fritas o ensalada + bebida 340€
N° 2 - Hamburguesa completa + patatas fritas o ensalada + bebida _ 340 €
N° 3 - Filete de cerdo, queso y huevo + patatas fritas o ensalada + bebida 3,60 €
N 4 - Lomo adobado, queso v huevo + patatas fiitas o ensalada + bebida 3,50€
N5 - Bacon, queso y huevo + patatas fritas o ensalada + bebida 3,50 €
N° 6 - Tortilla + patatas fritas o ensalada + bebida 280 €
Postre para el Menn de bocadillo 0,40 €

MENU DEL DiA PRECIO (IVA INC.)

Completo (1 primer plato + 1 segundo plato + 1 pan 1 1 bebida + 1 postre) * 510 €
Medio ment (1 ptimer plato + 1 pan + 1 bebida + 1 postie) * 410 €
Bono 10 meniis completos * 4344 €
Bono 10 medios menus * ) 34006€
Bono ment completo semanal (5 dias) * 23,06€
Plato solo 250€
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ANEXO IV

LISTA DE PRODUCTOS Y PRECIOS MAXIMOS PARA.
PRODUCTOS DE LAS MAQUINAS EXPENDEDORAS
Los precios indicados incluyen el IVA

.. BEBIDAS . .. { PRECIQ
Bebidas calientes 040 €
Bebidas calientes Comercio Justo (0,55 €
Agua mineral, 500 ml. 0,40 €
Refrescos 330 ml. _ 0,65 €
Bebidas isotonicas - i 0,80 €

__ SANDWICHES Y SALADOS | PRECIO
Empanada doble gallega, 105 pr. 1,35 €
Kawas doble ingrediente {variados), 110 gr. 1,40 €
Mini baguette cocida (variados), 1,40 1,50 €
Mini cruasin {(vartados), 85 gt. 1,40 €
Mini babvbel 2 GO, 40 gr. T 080 €
Pik & Croq. Maxi, 70 gr. 1,05€
Sandwich (variados) 1,30 €
Sandwich doble especial (vadados) 1,40 €
Actirnel liguido (variados}, 60 gr. 0,35 €
Batidos (variados), 250 ml. 0,80 €
Biojuvital (vatados}, 330 ml. 0,85€
Danao, 250 ml. 0,85 €
Dan Up (vatiados), 180 gr. 0,85 €
Yogur (variados), 50 gr. 0,65 €
Zumo (vagados), 200 ml. 0,65 €
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BOLLOSY GALLETAS <~ | PRECIO
Bracito (variados), 66 gr. - 0,70 €
Canuto cacao, 120 gr. - 085€
Caita {variadas) 0,70 €
Circulo rojo {2 uds.) 1,05€
Conchas choco, 55 gt. 0,65 €
Cuadrado (variados), 80 gr. 0,70 €
Chapela choco grande, 55 gr. ' 0,70 €
Donettes 6 uds. bombén, 108 gr. ' 140 €
Donut 2 uds. Bombdn, 102 gr. 1,40 €
Donut 2 uds. Glasé, 96 gr. 1,35 €
Donut choco 1 ud. 0,75 €
Donut 1 ud. 0,70 €
Flauta crema, 65 gr. 0,85 €
Goody, 45 gr. ' 0,70 €
Lazo crema, 95 gr. 0,80 €
Magdalena latga, 58 gr. 0,65 €
Magdalena rellena 2 uds. 0,70€
Magic O2 bafio choco, 40 gr. _085€
Mikado 30 gr. . 095€
Milka tender (variados), 37 or. 0,85 €
Mini O2 relleno blanco, 100 gr. 0,80 €
Mint O2 relleno choco, 100 gr. 0,95 €
Muffin chocolate, 70 gx. 0,70 €
Muffin pepitas choco, 70 gr. 0,75 €
Palmera cacao superior grande 0,70 €
Pandorino 0,70 €
Pastelito, 55 gr. 0,85 €
Petit ecolier fin, 25 gr. 0,70 €
Petist (variados), 50 grt. 0,70 €
Prinape {variados) 0,80 €
Rosqﬁiﬂas rizadas 0,65 €
Tarta manzana 0,70 €
Tridgngulo hojaldre, 80 gx. 0,76 €
Valenciana 2 uds. 3,65 €
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DIETETICOS

PRECIO

Barrita muesly (variados), 25 gr. 0,75 €
Batido light (vatiados), 200 ml. 0,75'€
Biojuvital light {variados), 330 ml. 0,85 €[
Disfruta sin azdcar afadido {variados), 330 ml. 0,85 €
Ensalada soja light, 250 gr. 1,80 €
Galletas dietéticas (vadadas) 0,8{) €
Magdalena integral cuadrada 2 uds. 0,70 €
Palmerita integral 2 uds., 28 gr. 0,70 €
N. enetgético on/off {vardados), 330 ml 0,85€
SRR s CH ‘_ 2 : TES L0 ' ) PRECI 5

- Kit Kat, 45 gr. 0,75 €
Lila pause {variados), 34 gr. 0,85 €
MM {vamados), 45 gr. 0,85 €
Maltesers (variados), 37 gr. 0,85 €
Mars (variados), 40 gr. 0,85 €
M-Joy (variados), 70 gr. 0,85 €
Toblerone (variados), 50 gr. 0,85 €

Tiwix, 58 or.

Albitas, 60 gr.

Bastones (variados), 50 gr. 0,70 €
Bit dositos, 45 pr. 0,70€
Bocaiait, 45 gr. 0,70 €
Bugles 3D, 36 gr. 0,70 €
Cacahute rep. frito, 40 gr. 0,70 €
Cheetos pelotazos, 40 gr. 0,70 €
Doritos Tex-Mex, 44 gr. 0,70 €
Joanet's, 30 gr. 0,70 €
Maiz kikos salados, 40 gr. 0,65 €
Mini Tu'c, 30 gr. 085€
Mix especial, 75 gr. 0,65€
Patatas fritas (varadas), 35 gr. 0,65 €
- GOLOSINAS PRECIO
Gominolas (variadas), 100 gr. 1,05€
Happyden stick (variados) 0,75€
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CALENDARES ACADERNCO OFICIAL DEL CURSD 2014-2615
{&probado por Acuerdo del Consajo de Goblerna de 30 de abrdl de 2014, BOUCA rdm. 171}

. DEROSICHINES GEMERAIES

FECID THEL CHMSE) RS TN0T 7% OF SEFTIENABREE IF 20340
Fits BEL CURSE 204472045 27 DE SERTIELASRE OF 2045

& los-efectos del presemte Calendarnio Acdémion- Ofidal ¥ sin peduide de o dspus
ta legisiacidn vigemie en refadon con ias festividades y con ef ofmputo de §§§am% &n los
Armhitos adminisraiive v indicial, se entiende 1o slevienis: :

Periado hibif académico: Periedo dentrs dol cual s pusden deserroflar act
aradémires, entre sllas s reladonadas wn B domenda v su eveluedon es los tivios
oficiales {clase, tdtorfas, examenss, revision, caltficasifng.

Perindo dorente: mpuel inclaide dentro del peripto nabE sradémico, B e gue 52
desarroiiz iz actividad de docencis en los tiulos ofickales.

Gon giss lectivas todos los dfas induidos dentro del periodo docente del curss, salvs los
satFaddos, domingos v festivg 55

Per:nm Iehdbil scadémicn: Penodo dentro gel vl no 5€ pusden prosramar sctividades

* Fl péirpeto de los plaros 3 sfectos =tivny Fedichl se regid por lo dispuweno enla

legEiatidn vigente en eda caso.

B alendaric laboral dat afin 2004 v se he enido en cusnta. B cafandario de 2015 no o publicass
fasta dicembes de 2014
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A PERCOD HABHLACADENITE.

£l pearivdo bt sosdionion ol curse 200472015 es sl cor o entre & 2 de sopiicmbre 2014
yei 31 de julio de 2015, asf come ol comprandido entre ol 1 y of 27 de septiembrs de 2005, yse
Sigmribeied dhe by Spnbeese Sorma:

. B primer semese omenzas el dis M de septismibze y finalizars o 15 de foheero ge 2825,

a. B perode docents de fas sneefianzas oficales dard comienzo el diz 73 de
septizmbye (v blen epvre los dfas 26 y 26 de septiembre Ios condros e
ax Io hoyan planificodo podein resfear s rinnes v jomatas de
bismenids = bos ahsmnos de primer inpreso} v finslizans f dfs 75 de enar.

b. £l periede de evaluacidn pars les asignatures del primer semestre, asi como

para le convecatoria oficial de febrery ira desde ol 26 de smerp hasts & 15 de
febrare, en of gue estardn InCluides los Eemamientos especiaies.
E: periado de suslusciSn de 1a comvocataris de fobress podnd sudificerse por
autorizacion de l Yicerrsctora de Slummpado previs solidted motiveda de i
Exruefs o Facuftad comaspondiente. Se dard trasiado a Is Seoetaria
Genaral parz gus e d8 pabiicidad Junte 5 Calendario Acadénion Ofidal

. E} periodo de svaluacitn d= fa conwocatoria extragrdinaria g2 didombre
esiara comprendide ene e 1 v of 8 14 de diciembre de 214 on o gus
estaran InCuidos los Hemamiomtos especaler. Fn oeste poriodd ne oz
suspendersd iz docencia. L3z solicinefes so presantardn del 3 al 15 g2
pendzmbre de 2014

2. Bl sepundo semesire comenzars el dia 16 e febrees de 2045 v finafizars 2 31 de julio de 2015,
7. F perodo docerie comenzars el diz 16 de febrerc v finalizors o1 dis 7 de
junio de 2015,
. B perhedo ds evaluatiin pers ks asignatuezs del sepundo SEmestre v pEFa Jas
asigmaturas anuales comenzars of diE & de junio v Bnalizard = 7 de julie de
BFL%, s of que geedardn inciuides ios lamamienios scpeciales. Fste periodo
pidrd ser ampliade por los centros hiasta = 26 de julio pars ie evsiuacidn.de
tox Trabaios Fin de Grado v Fis de Master,

1. Farz In Comvoostorin  de septi
de 2015 y finalizord of diz 23 oo

espacislies ﬁmm@gmmse:mém

Fecha vz inicio Facls e fin
25 de spptembre e 2034 27 de septembre de 25
: 29 de nepticmbre ge 2004 15 ghe ds 2015

Sepundo semesire 15 de febrerme oe 2015 31 de dulic de 2045
Periodo evaluacion didembee | 1 de didembrz 2019 314 de diciembre de 2028
Pericidny de evalupcion febeere | 26 de snere £ 3015 15 de febroro de 2016
Pericds de evaluaciin anic B = juwiio de 2015 7 de julio de 3515
Pariodo evaloscion | 1 d= septierbre de 2015 P32 die segimmbre de 3005
septienbre
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- et 24 9= dicembre de 2004 3l & de ensro de 2005 amhbos
fnciusive
B Semang Sorra: fet 30 de marze 3 § de abrid de 2015, amboy Imdusire
v B mesde agosho.
4. Semznz de festsies ncles
~ aamaval de Cadie: 16 21 22 de Sebrern de 2035
- Fede de Jeree: 4 of 30 de meyn de 2015
- Farde de Puerta Beal Por determinar
-Feria de Aizeciras: 22 al 38 de junicds 2015

ia reslizacdion de acividades aradémices on el pericds de e semass de cornaval de iz perm ol
Compus de Cadiz, Iz semans de feria lvcaf pees bos Cavmpurs de b Babis de Mpeciras v de lerez ¥
& semaps festhve gue dedda cada unmo de los Uenires de! Compus de Puerio Feal de Ias
ndicadas pars los otros Campus, serd outortade por © Vicerrediorado e Slummsds provis
peticién de e fomuciz o Feoulad, dindose tesisdo 3 i Seoetariz Gerersl pars: qus le &8
publickizd ente 3l Calendario Académice Ofdal.

L. CELFRRACIONES UNIVERSITARIAS
& Dis de celebmcifn del Solempe Acto de Sperbuce det Curse Acsdémice K%‘Z%&%w

2015, goe serd festive pare tods o comanidasd wrbeersitaria. Se T,
preforentaments, un die comprendide entread 24y ol 3 de sopiiearhes de 2014,

b. D de Zanto Tomsds de Aquins, gue se celelyard of diz 22 de onere de 2015 ¢

memmmwwmmﬂna Este diz 58 procedara a la
Em&mmm%ﬁméad de Cédiz. Enso de
LE pOT TERUNES ; deba  modificarse & diz de celebraddn, diche
daberd comunicrse 3 13 copunidad universitarda con iz sulicients

mrnskaride.

. Dizs de b fesrhddodes snbversitonier de codo Escwels o Foostted, que tendssn la
consideracién de diss festives def Cemro. & fas Sedes v 2 BB Bab 'S
Doeates ios se0d de aplicadon las festividades del Campus en gee e wifguen,
ia festividad de fos Centros del Campus uando ssa oomiin {Campus de berez] nia
fesividad de? Centro com &) gque comparian instslacknes {(Bousls Polivdosic

Superior, Campus de Algeckas].

Fuintaid de Tences ::‘sef B Bt
%gnff

?mf:zd de Eafﬂ'm&a”ﬁmhmﬁa d B s
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