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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS

EXPEDIENTE EXP001/2016/19: CONTRATACION ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE
LA EXPLOTACI()N DE LOS SERVICIOS DE CAFETERIA Y COM];DOR DE LA
FACULTAD DE CIENCIAS DEL TRABAJO DE LA UNIVERSIDAD DE CADIZ.

1- CONSIDERACIONES GENERALES

1.1~ El presente pliego- tiene por objeto establecer las ptesctipciones técnicas relativas al contrato de
explotacién de los servicios de cafeteria y comedot en el local destinado pata tal fin en la Facultad de Ciendias
del Trabajo, sita en la calle Enriqué Villegas Vélez n° 1, de la ciudad de Cédiz.

El adjudicatario también deberd oftecer servicios de catering en los actos en que asi se establezca, debiendo
tener 2 su disposicion los medios adecuados para dicho fin. Deber4 expresar tal capacidad en su oferta.

1.2.- Bl contrato se entenderi extinguido por cumplimiento cuando transcurra el plazo inicialmente establecido
0, en su €aso, el resultante dé las prorrogas y modificaciones que se hubiesen acordado.

El adjudicatario quedari obligado a hacer entrega a la Universidad, en buen estado de consetvacién ¥ uso, de
- los bienes e instalaciones necesatios para su explotacién de acuerdo con lo establecido en el contrato.

Quedarin igualmente extinguidas todas las relaciones juridicas vinculadas al presente contrato.

1.3.- Calendario lectivo de la Universidad de Cadiz.

Por ser de interés para la correcta formulacién de la propuesta, se adjunta Acuerdo del Consejo de Gobierno
de 4 de mayo de 2015, por el que se aprueba el Calendatio Académico para el curso 2015/2016.

2.- CONDICIONES PARTICULARES

2.1.- DURACION DEL CONTRATO,

Este contrato se suscribe con una duracién inicial desde la firma del mismo hasta el 30 de septiembre de 2017,
protrogable de forma expresa por perfodos atwales y acuerdo de ambas partes, hasta un maximo de 15 afos.

2.2.- CANON Y PRECIOS DEL SERVICIO,

2.2.1. Por la estacionalidad del alumnado, no se fija un canon inicial por explotacién, debiendo abonar el canon
compensatotio por consumo eléctrico que se explicita en la clausula 2.2.3, asi como cualquiet otro suministro
necesatio para la prestacién del servicio cuyo consumo sea separable del testo del edificio en el que se
encuentra ubicado el local de cafeterfa.

En caso de prorroga del concesionatio, y a la vista de la evolucién econdmica de la explotacion, podra
incorporarse un canon de explotacién no inferior a 150 € mensuales (1.800€ anuales) que seran abonados
con caracter bimensual mediante domiciliacién bancaria durante los primeros quince dias del periodo que
corresponda.
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Pata las sucesivas prétrogas, el canon de explotacién que se establezca serd incrementado anualmente segin la
Altima variacién anual publicada respecto al Indice de Precios al Consumo, para la Comunidad Auténoma de
Andalucia en el subgrupo Hoteles, cafés y restaurantes, que elabora el Instituto Nacional de Estadistica.

2.2.2. El retraso en el pago de dos liquidaciones bimensuales consecutivas o cuatro alternas en un mismo afio
pot causa imputable al contratista, serd por si solo causa suficiente para poder tniciar por parte de la UCA la
resolucidon del contrato con incautacién de la garantia definitiva depositada por el adjudicatario.

2.2.3. Formari parte del canon obligatotio la compensacién a Ia UCA por el consumo energético derivado del
uso de las instalaciones que no puedan ser factutados por la distribuidora directamente al adjudicatario. En
todo caso, €l consumo eléctrico de la instalacién serd compensado a la Universidad a través del ingreso del
correspondiente canon complementario por tal concepto, resultado de multiplicar el consumo real por un
precio promedio calculado pot la UCA, establecido actualmente en  0,088333 €/Kw. (no aplicable IVA). A
efectos estimativos, se indica que en el periodo anual entre octubre de 2014 y septiembre de 2015 se produjo
un consumo total de 19.464 Kw. con un coste de 1.719,31 euros.

2.2.4. Bl licitador debera presentar la oferta de articulos y precios, segin el Anexo III a este pliego, que en
ningéin caso seta superior en promedio al 5% de los precios de los articulos vigentes actualmente, y que se
anexan a este pliego. No obstante, en ¢l caso de los articulos que se marcan con un asterisco en dicho listado
(%), se_considerarin precio méximo a licitar, por lo que no podran ser ofertados por encima del precio que
figura en dicho Anexo IIL

El licitadot podrd ofertar otros productos no relacionados en el Anexo IIL
Se valorarin con 10 puntos aquellas ofertas que mantengan todos los precios vigentes para el presente curso

académico, y hasta 15 puntos aquéllas que ofrezcan una rebaja sobre éstos igual o superor al 1,5%, con el
reparto proporcional segin se explica en los Criterios de valoracién del Cuadro Resumen de Caracteristicas.

2.3.- SERVICIO Y PRODUCTOS.
La explotacién prestara los servicios habituales de cafeterfa y comedor, manteniendo una vatiedad y nivel de
calidad de atticulos adecuados a la atencién de la comunidad universitaria, que se evaluard segln los

pardmetros que en este pliego se indican.

Se valorarin las propuestas que planteen una variedad y calidad adecuada en cuanto a comidas, en sus
versiones de platos, ment y medio mend disponible, asi como la rotacidn necesaria en su programacion.

También se valorari la capacidad de atencién a las necesidades de colectivos con alergias o intolerancias
alimentarias (celfacos, lactosa).

2.4.- INSTALACIONES Y DOTACION DE MAQUINARJIA Y ENSERES.

Atendiendo a criterios de explotacién, seguridad industrial y sanitaria, las instalaciones cuentan con los
siguientes espacios destinados a las funciones que se describen:

Zona de trabajo: Cocina y ahnficén

Zona de atencién al publico: Comedor y batra.
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Inventatio: Tanto el local como su equipamiento se dotaron en el afio 2000. El inventario de este
equipamiento se adjunta como Anexo I al presente pliego.

"Mejotas sobre equipamiento propuestas por el licitador. El licitador podri. ofertar cualquier otro
equipamiento que considere oportuno para la correcta ejecucion del contrato. El ofertante deberd indicar si se
proponen como inversion, por lo que pasarfan a propiedad de la UCA, o como aportacién a la explotacion, en
cuyo caso quedarian vinculadas en tanto dure la explotacion. '

A efectos de valorar la propuesta de mejora, el licitador habri de aportar las facturas proforma de la inversién
a realizar, en el caso de equipamiento.

En el plazo miximo de 2 meses desde la formalizacién del contrato, el adjudicatario presentari a factutacién
otiginal detallada de la inversién realizada, para que en su caso la Administracién del Campus de Cadiz proceda
a darla de alta en su inventario.

3.- REGIMEN GENERAL DEL CONTRATO.

3.1. NORMAS GENERALES.

3.1.1.- El adjudicatario estd obligado a usar las superficies que se le entreguen, con el Gnico propdsito
especificado en el objeto del contrato, y no venderi, exhibird o expondri a la venta bienes o articulos, ni
ejercera otra clase de actividad que no sea la propia del objeto del contrato.

El adjudicatario deberd efectuar la prestacion del servicio en los términos y condiciones del presente Contrato,
asi como los de su oferta. Para ello, deberi presentar su propuesta de lista de productos que ofreceria, asi
como los precios de venta al publico.

El adjudicatatio se compromete a mantener, durante el primer afio de dutacién del contrato, los articulos
relacionados en su ofetta, a los precios detalladés en ella. Transcurrido el primer afio de duracién del contrato,
los precios inicialmente fijados podrin ser revisados anualmente, para lo cual el adjudicatario deberd solicitatlo
a la Administracién del Campus de Cidiz, que informari de su aceptacion o denegacidon al Gerente de la
Universidad, quien adoptari la decisién definitiva.

La solicitud de revisién deberd ser motivada, y en todo caso autorizada por la Gerencia de la Universidad de
Cadiz y, en su caso, se efectuara teniendo en consideracién, como miximo, el importe miximo que compotte
la vatiacion anual producida en el indice de Precios al Consumo, para la Comunidad Auténoma de Andalucia
en el subgrupo Hoteles, cafés y restaurantes, que elabora el Instituto Nacional de Estadistica.

3.1.2- En el caso de autorizarse al adjudicatario la realizacién de servicios distintos a los acordados, deberi
procederse a la modificacion del contrato en lo que pudiera afectarle, pudiendo establecerse un canon
complementario al inicialmente contratado.

Las miquinas expendedoras deben ser expresamente autorizadas por la Gerencia de la Universidad previo
informe de la Administracién del Campus, que informar positiva o negativamente de su viabilidad.

El canon establecido por méquina es de 45 € mensuales (540 € al afio). No obstante, podra ser ofertado como

- mejora por el licitador la propuesta de un canon de mayor importe. Anualmente, a partir del inicio del
contrato, el canon serd incrementado mediante la oportuna revision de precios, en las mismas condiciones
indicadas en el apartado 2.2.1 del presente pliego.
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Se adjunta el listado de precios miximos admitidos para los articulos de miquinas expendedoras. Anexo IV. La
revisién de los mismos quedari supeditada a las mismas condiciones de la revision de precios de los servicios.

Queda totalmente prohibida la instalacién de maquinas de tabaco, juego o tragaperras.

En caso de no proposicién por el adjudicatatio, la Universidad de Cidiz se reserva el derecho a la instalacion
de fas maquinas de sélidos y liquidos que estime convenientes, fuera del recinto de la cafeteria.

3.1.3.- Los precios miximos a aplicar en la cafeterfa y/o comedor serin los aprobados por la Gerendia de la
Universidad, con base en los precios ofertados por el adjudicatario, debiendo incluir platos con variedad
suficiente a lo largo de la semana. '

Se valorara que el licitador proponga menis compuestos por dos platos, con posibilidad de elegir entre al
menos dos primeros y dos segundos, una picza de pan y una bebida. También podra ofertar medio meny, que
sera igual pero sin segundo plato. Se valorard la variedad y el niimero de platos a elegir que proponga el
licitador.

La oferta deberd incluir la posibilidad de adquirir bonos para mends, meditos ments, desayunos y medios
desayunos, asi como los prectos ofertados para estos.

En el Anexo III del presente pliego figura el precio, actualmente en vigor, aprobado por la Gerencia en la
cafeteria de la Facultad de Ciencias del Trabajo.

En caso de que un wsuario del Centro requiera un menil especial para diabéticos o celiacos, el interesado
informars al adjudicatario con la antelacion suficiente a fin de que dicho servicio esté disponible en 24 horas.

En cualquier caso se exigird del adjudicatario que tenga colocada en sitio visible una lista de precios que incluya
todos los articulos ofertados en el local y que previamente haya sido aprobada y visada por la Gerencia de la
Universidad.

Fl adjudicatario deberd aportar todo el equipamiento correspondiente a menaje quedando éste bajo su
propiedad.

El adjudicatatio debera insertar como minimo en las servilletas que proporcione a los clientes el logo de la
Universidad de Cidiz, de forma que garantice la presencia de la imagen corporativa de la Universidad,
conforme a las directrices que al efecto le propotcione el Gabinete de Comunicacién y Marketing. Se valorara
como mejora la presencia de Ja imagen corpotativa en otros elementos (manteles, platos, tazas, bandejas, etc.).

3.1.4. El adjudicatario se comptomete a mantener en perfecto estado de uso las instalaciones que se ponen a su
disposicion, utilizando para ello los setvicios téenicos oficiales de las marcas que componen el equipamiento.
No podri sustituir ningin matetial que se encuentre en las dependencias sin previa autorizacion por la
Gerencia. '

3.1.5. Correran a costa del adjudicatario todos los gastos cottrespondientes a suministros de electricidad, agua,
gas, y cualquier otro necesatio e inherente al normal funcionamiento de Ja explotacién. A efectos de estimacion
de gastos para el cilculo del plan de explotacién, se adjunta el Anexo II con el histérico de consumos de la.
cafeteria. : ‘ '

3.1.6. En el caso que asi o decida la Universidad, el cobro de las consumiciones y articulos expedidos por las

cafetetias se realizara exclusivamente a través de tiques, que serin previamente adquiridos por los usuarios en
las méaquinas expendedoras de tiques habilitadas al efecto. Esta decision seria comunicada al adjudicatatio,
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concediéndole el tiempo suficiente para que pueda adaptar su negocio a dicho sistema. En ese caso, las
maquinas cotteran a costa del adjudicatatio.

3.1.7. El adjudicatario deberd presentar una propuesta de péliza de dafios mareriales y de responsabilidad civil
que se ajustara a las necesidades, que deberé ser verificada y aprobada con caricter previo por el Servicio de .
Gestidn Econdmica, Contrataciones y Pattimonio quien determinari su conveniencia o exigira el reajuste de
las garantias contratadas. Al menos deber4 contemplar las siguientes coberturas: :

Péliza de Responsabilidad Civil derivada de su actividad y de acuerdo a las siguientes garantias y limites por
~ siniestro (los importes consignados se entenderin como minimos): -

Responsabilidad Civil de Explotacién: 600.000 €

[ ]

¢ Responsabilidad Civil Patronal: 600.000 €
¢ Responsabilidad Civil de Preductos: 600.000 €
* Responsabilidad Civil Locativa: 600.000 €
¢ Sublimite pot victima: 90.000 €

3.2. NORMAS OPERATIVAS,

3.2.1.- Proposito.

El propésito de la introduccién y mantenimiento de normas operacionales pata el adjudicatario en los centros
universitarios tiene como objetivo asegurar un nivel general de alta calidad que contribuya a la cteacién de un
setvicio que en todo momento satisfaga las necesidades y deseos de los clientes.

El adjudicatatio debe seguir lo indicado en estas notmas operativas.

"Todos los costes que se originen como consecuencia de la puesta en practica de estas normas operacionales
estarin a cargo del adjudicatatio.

3.2.2.- Horario de apertura y cierre,

El horario de servicio al publico setd establecido por la Administracién del Campus, previa conformidad del
Equipo de Direccién de la Facultad de Ciencias del Trabajo, y se informars a la Gerencia de la Universidad de
Cadiz.

A estos efectos, se establece un horario de apertura de carécter ordinatio de 08:00h 2 20:00 h el cual podta ser
modificado con la autotizacién previa de los érganos mencionados en el patrafo anterior.

El setvicio podrd interrumpirse o teducirse durante un mes consecutivo en vacaciones de verano (agosto), asi
como en Navidad, Semana Santa o en otros periodos no lectivos a instancias de la Universidad, en cuyo caso el
adjudicatario deberd cumpiir con dicho calendatio. '

También podra ser propuesto de forma motivada por el adjudicatario, con previa autorizacién de la
Administracién del Campus, informando de ello a la Gerencia.

En los casos de los supuestos de los parrafos anteriores, no supondra reduccién o exencidon del canon
establecido por tal motivo. '

No existird obligacién de apertura los sabados, salvo que se planifiquen actividades por el Centro que asi lo
hagan necesario, pata lo cual debers prestar el setvicio en horario de 09:00 a 14:00 horas.
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Los domingos, festivos v en caso de celebracion de actividades o eventos en la Universidad en horarios no
lectivos, los servicios permaneceran abiertos el iempo de duracién necesario para el desatrollo de éstos, previa
comunicaci6n al adjudicatario con al menos 3 dias habiles de antelacién para su organizacion.

3.2.4. Servicios prestados a la Universidad de Cadiz

Se valorari aquella ofetta que ofrezca un porcentaje a la Universidad por la facturacidn generada en concepto
de servicios globales prestados a esta durante el ejercicio natural contable. El pago se hard efectivo durante el
primer trimestre del ejercicio inmediatamente siguiente, segiin los criterios de valoracion del presente contrato.

3.2.5.- Modificaciones.

Las modificaciones en las superficies entregadas, en las instalaciones, mobiliario e innovaciones de cualquier
tipo, podrin realizarse Gnicamente después de recibir la aprobacién previa por escrito de la Gerencia de esta
Universidad. Las modificaciones o sustituciones se realizarin a beneficio de la Universidad de Cadiz, y en caso
de modificacién del equipamiento existente, siempre debera ser, al menos, de igual calidad al sustituido. '

3.2.6.- Limpieza.

En todo caso, el punto de venta debe limpiarse a diatio, fuera del horario comercial, de forma que se
garanticen las condiciones de salubridad e higiene impuestas por la autoridad competente. A fin de verificar su
cumplimiento, el adjudicatario deberd presentar el plan de limpieza que establezca a la Administracion del
Campus de Cadiz, quien informari a la Gerencia de la Universidad en caso de incumplimiento o deficiencias
detectadas. ‘

Cualquiet derrame o desorden debe ser inmediatamente reparado.

En todo caso, el punto de venta debe tener siempre una apariencia limpia, arreglada y atractiva.

Todos los gastos de limpieza cotren a cargo del adjudicatario.

3.2.7.- Inspeccién y seguimiento del servicio.

La Administracién del Campus de Cadiz, asi como el Director del Servicio de Prevencion, podran inspeccionar
las dependencias en cualquier momento para comprobar el cumplimiento de las notmas contenidas en este

pliego.

En todo caso, el adjudicatario debeti tener a disposicién de los anteriores toda la documentacién necesatia que
acredite el cumplimiento de las obligaciones como empleador en materia laboral y de Seguridad Social.

Fn cuanto a la prestacién del setvicio, se realizarin las encuestas que por parte de la Universidad se estimen
convenientes, a fin de conocer la opinién de los usuarios y poder proponer las convenientes tnejoras al
setvicio. El mal resultado reiterado de estas encuestas podrd ser motivo suficiente para el inicio del
correspondiente expediente de resolucion de conttato. :
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3.2.8.- Linca de productos.

* Como notma general, la linea de productos debe estar siempre adaptada a las necesidades y deseos de los
usuarios. :

"Todos los productos deben ser de calidad y se debe disponer de la suficiente vatiedad, en linea con lo habitual
en este tipo de explotacion. :

La Universidad de Cadiz puede dictar normas obligatorias sobre la composicién de la linea de productos.

Ll adjudicatario deberd observar lo dispuesto en la Ley 4/1997, de 9 de julio, de prevencién y asistencia en
materia de drogas, en su atticulo 26.1.¢), por la cual queda prohibido la venta y el consumo de Bebidas
alcohdlicas supetiores a 20° en los centros de ensefianza superior y universitatios, centros sanitarios,
‘ dependencias de las Administraciones piblicas, hospitales y clinicas, asi como en las instalaciones deportivas, y -
OLros.

3.2.9.- Personal en los puntos de venta.

La facultad de control y direccién del trabajo corresponde a la empresa adjudicatatria por disponer Ia misma de
una titularidad independiente a la de la Universidad, as{ como de organizacién autonoma. '

No obstante, dado que las instalaciones que va a utilizar el adjudicatario son bienes de dominio pibkico, para
que no quede dafiada la imagen de esta Universidad, el adjudicarario se compromete a adoptar todas aquellas
medidas que considere necesatias para que su personal cumpla los siguientes requisitos:

1. Que realice su actividad laboral con la mixima diligencia y correccién.

2. Que utilice la ropa de trabajo que estén obligados a usar reglamentariamente ¥ en perfecto estado de
presentacion. No se permitird publicidad alguna distinta de la que cotresponda al nombre de Ia empresa
adjudicatatia.

3. Identificacién: que porte una tatjeta identificativa en lugar visible de su vestuario, en la que habri de figurar
necesarfamente una fotografia actualizada, nombte y apellidos y categoria profesional del trabajador, asi
como el nombre de la empresa.

4. Ta empresa contratista deberd designar al menos un coordinador o tesponsable integrado en su propia
plantilla, que tendra entre sus obligaciones las siguientes: '

a} Recibir y transmitir cualquier comunicacién que el personal de la empresa contratista deba realizar a
la Universidad en relacién con la ejecucién del contrato, a través del coordinador o intedocutor
destgnado al efecto.

b) Controlar el cumplimiento de las notmas laborales de la empresa, en patticular en materia de
asistencia del petsonal al lugar de trabajo v disfrute de vacaciones, de manera que no se perturbe la

prestacion del servicio contratado.

¢) Informar a la Universidad de los empleados de la empresa que dejen de estar adscritos a la gjecucion
del contrato.
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Respecto al personal, el adjudicatario se obliga expresamente a:

2)
b)

d)

Contar con el personal necesario para atender las obligaciones derivadas del presente contrato.

Cumplir todas las dbligaciones impuestas por la normativa vigente en materia laboral y de Seguridad Soctal,
tanto de cardcter general como la sectorial aplicable. '

Realizar su actividad con una plantilla de trabajadores racional y adecuada para el nivel optimo y calidad del
servicio, respetindose lo previsto en la normativa de Hosteletfa. Si el adjudicatario precisase disponer de
personal trabajador por cuenta ajena de nueve ingreso, podrad establecer directamente los contratos
laborales que precise la explotacién comercial, previa comunicacién a la Gerencia de la Universidad. La
Universidad de Cidiz serd en todo caso ajena a las relaciones laborales entre el adjudicatario y sus
empleados, asi como a las responsabilidades que de tales relaciones laborales se deriven, que el adjudicatario
acepta expresamente y serdn de su cuenta y cargo.

Finalizado el contrato, el personal contratado por el adjudicatario durante el petiodo de vigencia, seguird
perteneciendo a la plantdla del adjudicatario cesante, o en su caso, se estara a lo establecido en el Convenio
Colectivo del sector, siendo la Univetsidad de Cadiz totalmente ajena a cualquier tipo de relacién con dicho
petsonal.

Aceptar todas las responsabilidades que se deriven de las relaciones que pueda establecer conr terceras
personas, durante la vigencia del contrato, para desarrollar el objeto de la misma, por lo que la Universidad
de Cidiz no se subrogari en dichas relaciones.

Aceptar que sern de su exclusiva responsabilidad las consecuencias econdémicas y de todo orden que se
deriven, si se extinguiera o resolviera el contrato, antes de finalizar la vigencia pactada, en relacién al
petsonal a su servicio, asi como cualesquiera otras respecto a sus relaciones con terceros.

La Universidad de Cadiz se teserva el derecho a rechazar, en cualquier momento, la prestacidn de servicios
de aquellos empleados del adjudicatario que, por su inadecnado comportamlento y otros motivos -
comprobados, pertutrben el buen funcionamiento de la cafeterfa.

b} En todo caso, habrin de observarse las obligaciones recogidas en el presente pliego y en el Phego de

Clausulas Administrativas Patticulates respecto a la empresa como empleador.

3.2.10.- Usuarios

Seri de exclusiva competencia de la Universidad de Cadiz la autorizacién o prohibicién de entrada al local a los
posibles usuatios. En caso necesario, podra restringirse el acceso de personas ajenas al Organismo, tanto en el
niimero como en el intetvalo horatio que se estime conveniente.

3.2.11.- Cuestiones y quejas de los clientes.

Fl adjudicatario debe asegurar en todo momento la presencia de algn responsable en las dependencias de la
cafeterfa capaz de tomar decisiones, responder cuestiones o hacerse cargo de reclamaciones de los clientes,
siempre para la total satisfaccién de los mismos, cuyo nombre y teléfono mévil ha de ser comunicado a la
Gerencia, asi como a la Administracién del Campus de Cadiz, debiendo estar presente habitualmente en la
misma.
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El adjudicatatio deberi tener a disposicién de los usuarios las correspondientes hojas de reclamaciones, de
acuerdo a las normas establecidas al respecto. En caso de producirse alguna queja o feclamacién, se remitird '
copia a la Administracién del Campus de Cadiz en el plazo maximo de 24 hotas habiles contadas a partir de la
confirmacién dela reclamacién. ’

3.3. NORMAS DE CONTROL Y ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD.

La calidad es un aspecto prioritario en este tipo de explotaciones comerciales, considerindose un servicio de
calidad 2l publico aquél que cumple sus expectativas. Por ello, se incluye este apartado, sin menoscabo de la
obligacién ‘del cumplimiento de lo establecido en el punto 3.7. CUMPLIMIENTO DE NORMAS
MEDIOAMBIENTALES.

La forma de su valoracién pasa necesatiamente por el seguimiento y control de los servicios prestados y de los
productos ofrecidos, realizindose rnediante el sistema de auditorias o chequeos de calidad.

La relacién calidad/cantidad de las consumiciones en cada servicio estard en relacidn con la de los
establecimientos de su misma categoria y caractetisticas, abiertas al publico en general.

La Administracién del Campus se teserva el derecho a realizar periddica y/o esporidicamente controles de
calidad y encuestas a los empléados del adjudicatario y a los usuarios del servicio, sobre los productos o
servicios, que podtin servir como indicadores de cumplimiento del mismo.

Los parametros a tener en cuenta para medir la calidad en el servicio, como minimio, son los sigiiientes:

1. LOCAL

-Orden y consetvacién del local
-Limpieza de sillas y mesas
 -Recogida dé mesas

-Ruidos

2. PERSONAL

- Higiene personal

.~ Rapidez en el servicio

- Trato a los clientes

- Profesionalidad del personal empleado

3. CALIDAD EN LOS ALIMENTOS
- Calidad de los alimentos

- Relacion calidad/precio

- Relacién calidad/canridad

4. MENUS
- Variedad de los mends
- Calidad de los memis

Los licitadores deberin presentar en su oferta, un plan para la realizacién de analisis de periodicidad, al menos
bimensual, de control de alimentos, aguas y residuos realizado por empresa cualificada para la realizacién de
los mismos, segin lo establecido én el Real Decreto 3484/2000, de 29 de diciembre, por el que se establecen
las normas de higiene para la elaboracién, distribucién y comercio de comidas preparadas:
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1. Los responsables de-las empresas desarrollarin y aplicarin sistemas permanentes de autocontrol, teniendo
_en cuenta la naturaleza del alimento, los pasos y procesos posteriores a los que se va a someter el alimento y el
tamahno del establecimiento.

2. Los procedimientos de autocontrol se desarrollarin y aplicarin siguiendo los principios en que se basa el
sistema de andlisis de peligros.y puntos de control critico:

a. Identificar cualquier peligro alimentatio, de naturaleza tal que su prevencién, eliminacién o reduccién
a niveles aceptables sea esencial para la elaboracién de alimentos seguros.

b. Identificar los puntos de control critico, en el paso o pasos del procedimiento de elaboracion, cuyos
controles puedan aplicarse y sean esenciales para prevenir o eliminar el peligro alimentario o reducitlo
a niveles aceptables. :

c. Establecer limites criticos en los puntos de control ctitico, que separen la aceptabilidad de la no
aceptabilidad para la prevencion, eliminacién o reduccion de los peligtos idenuficados.

Establecer y aplicar procedimientos eficaces de control en los puntos de control critico.

e. Establecer medidas correctoras cuando el control indique que un punto de control ctitico no esta bajo
control.

f. Disefiar documentos y llevar registros que demuestren la aplicacién efectiva de los procedimientos del
sistema de autocontrol descritos en el presente apartado, adecuados a la naturaleza y tamafio del
establecimiento.

g. Bstablecer procedimientos de verificacién para comprobar que el sistema funciona eficazmente y, en
su caso, se adapta o debe modificarse ante cualquier cambio en los procedimientos de elaboracién del
establecimiento.

3. El adjudicatario se compromete a obtener las certificaciones en materia de calidad que la Universidad le

requiera con la oportuna antelacion.

3.4. ESPECIFICACIONES TECNICO-SANITARIAS DE LOS PRODUCTOS Y PERSONAL
MANIPULADOR.

Todos los productos 2 suministrar serin de primera calidad, y de marcas acreditadas y reconocidas. En el caso
de que los licitadores presentaran propuesta de ofrecer alimentos preparados en dependencias ajenas a las
instalaciones de la cafetetfa, deberd acreditarse su realizacién bajo las normas higiénicas legalmente establecidas
para elabora(:lon mampulaclon v trasiado. '

Los envases industriales de suministros de productos no presentarin ningin desperfecto ni rotura ni durante
su manejo, hasta ser manipulados por personal adecuado de cocina. .

Todo personal que manipule productos alimentatios deberz estar en posesion del cotrespondiente carné de
manipulador de alimentos.

Sin caracter de exclusividad, deberd cumplir la siguiente normativa:

% Real Decreto 930/1992, de 17 de julio, por el que se aprueba la Norma de etiquetado sobre.
propiedades nutritivas de los productos alimenticios, y demas disposiciones vigentes. '

% Real Decteto 397/1990, de 16 de matzo, pot el que se aprueban las condiciones generales de los
materiales, pata uso alimentario, distintos de fos poliméricos.

% Real Decreto 191/2011, de 18 de febtero, sobre Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias
y Alimentos.

Pagina 10 de 23



t Universidad
L de Cadiz

% Real Decreto 1254/1991, de 2 de agosto, por el que se dictan normas para la prepatacién y
conservacion de la mayonesa de elaboracién propia y otros alimentos de consumo inmediato en los
que figure el huevo como ingrediente. - o

% Real Decreto 640/2006, de-26 de mayo, por el que se regulan determinadas condiciones de aplicacién
de las disposiciones comunitatias en materia de higiene, de la produccidén y comercializacién de los
productos alimenticios. :

“* Real Decreto 3484/2000, de 29 de diciembre, por el que se establecen las normas de higiene para la
elaboracitn, distribucién y comercio de comidas preparadas. '

% Cualquier otra que sea de aplicacién o que modifique o sustitiya a las indicadas.

3.5. CONTROL ECONOMICO Y DE ILAS OBLIGACIONES DEL CONTRATO.

El propésito de la introduccién y mantenimiento de un sistema de control financiero para el adjudicatario es el
de registrar todas las transacciones relevantes en el punto de venta, con el fin de:

*  Asegurar la base correcta para el cilculo del canon determinado por el contrato, impuestos, etc., de
acuetdo con las leyes espafiolas, tanto nacionales como locales y autonémicas.

* Contar con informacion actualizada en cuanto a la ejecucién del contrato y a la atencién que el contratista
ptesta a la buena marcha de la explotacién. ‘

Toda la informacion debe estar a disposicion de la Gerencia de esta Universidad anualmente cada vez que
solicite al concesionatio. *

Cada semestre se elevara ante la Getencia la documentacién econémica del- contrato, a-la que se incluird
ademas:

- Certificados de inscripcién en la Seguridad Social del personal que atiende el servicio y
acreditacién de su vigencia.

- Certificado de estar al cotriente en las obligaciones con la Seguridad Social a efectos del RIDL
3/2011 por el que se aprueba el Texto Refundido de la Ley Contratos del Sector Piblico.

- Certificado de estar al corriente en las obligaciones tributarias tanto con la Agencia Tributaria
como con la Consejeria de Economia v Hacienda de la Junta de Andalucia.

Un mes después de la finalizacion de cada anualidad, el adjudicatario debe facilitar la cuenta de pérdidas y
ganancias y el balance de situacién de la explotacidn, referidos al citado petiodo y firmado port el encargado.

En todo caso, deberd presentar ante el Setvicio de Gestién Econdmica, Contrataciones y Patrimonio, la
renovacion de la poliza de responsabilidad civil y patronal que sea exigible para Ja actividad.

Toda la informacién del adjudicatario entregada a Ia Universidad es confidencial y no se transmitird a tetceras
pattes sin el consentimiento por esctito del adjudicatario. .

Si los estados financieros y/o los informes no fueran facilitados a tiempo o fueran mcompletos, el coste

incurtido pot la Universidad de Cadiz para obtener la informacién correcta/ completa cotrerd a cargo del
adjudicatatio, si asi lo considerara la Universidad.
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3.6.- PREVENCION DE RIESGOS LABORALES.

La empresa que resulte adjudicataria del contrato objeto de este procedimiento acreditara la aplicacién de la
Ley de Prevencién de Riesgos Laborales asi como de sus disposiciones de desarrollo y demas normas relativas
a la adopcién de notmas preventivas en el ambito laboral integrando la prevencion de los riesgos laborales en
los sistemas de gestién de la empresa.

En orden a la consecucién de dicho objetivo y de conformidad con lo establecido en el art. 3 de la Ley
54/2003 pot la que se modifica la Ley 31/1995 de Prevencion de Riesgos Laborales, la empresa adjudicataria,
antes del comienzo de su actividad en la Universidad de Cadiz, aportard ante el Servicio de Prevencion de la
UCA:

- Plan de prevencion de desgos laborales, conforme 2 lo previsto en el apartado 1 del art. 16 de la Ley
54/2003.

- BEvaluaci6n de riesgos péra la seguridad y salud en el trabajo.

- Planificacién de la actividad preventiva, incluidas las medidas de proteccién y de prevencién a
adoptat y, en su caso, matetial de proteccién que deba utilizarse, de conformidad con el art. 16.2b.

Tgualmente, debers aportar pot escrito con anterioridad al comienzo de la actividad dentro de los Centros de
trabajo de la Um'versidad documenio en le que conste a organizaci()n de los recursos preventivos con los que

cuenta su \.,;.u.LJL\.,oa asi como la identidad de los r]m]mgar]nr_- de Ffpwpncinﬂ de su pmprpea si eshirvdese ohlioado 2

tenetlos pot el niimero de trabajadotes. Dichos recursos preventivos contaran con la capacidad suficiente que
le exige el art. 32.3 de la Ley 54/2003.

3.7.- CUMPLIMIENTO DE NORMAS MEDIO AMBIENTALES.

Fl 21 de marzo de 2011 la UCA obtuvo el cettificado de gestidn ambiental conforme a los ctitetios de la
norma ISO 14001.

Ello imiplica que todos los setvicios que presta, tanto de forma directa como delegada, como es la concesién
objeto del pliego, deben implementar en su actividad todos lo procedimientos que mejoren de forma continua
los aspectos ambientales significativos de la concesién asi como el sometimiento expreso a las instrucciones
que la Universidad, como titular del Centro, implemente pata la mejora de los resultados medioambientales de
la concesidn.

Para cumplir con los tequisitos de dicha norma, la empresa o empresario licitador deberd poseer, en el
momento de la pres‘entacién de su oferta, la certificacion ISO 14001, o demostrar que estid en proceso de
obtenerla. Este reqmsﬂ:o es condicidn esencial de ejecucién del contrato, lo cual Jmphca que el no
cumplimiento del mismo se considera causa de resolucién de contrato.

.

El adjudicatario seri el encatgado de la tetitada de todos los residuos generados por la actividad, debiendo
aportar a la Universidad evidencias de la correcta gestion de dichos residuos.

Para ello la Universidad se reserva la potestad de controlar y verificar el cumplimiento de las obligaciones
medioambientales de la concesion resultante de la evaluacidn asi como establecer criterios de mejoras y
contrastar su cutnplitmiento.

Pagina 12 de 23



Universidad
cie Cadiz

|
|

4.- RECONQCIMIENTO DE LAS INSTALACIONES,

Cori el fin de que los licitadores puedan realizar con absoluta objetividad su oferta, la Universidad de Cadiz
facilitard €] acceso a las instalaciones a efectos de identificacién del espacio. Para ello, 1a UCA establecer4 un
dia de visita que se publicard en el perfil del contratante el mismo dia de publicacién del procedimiento.

EXPEDIENTE EXP001/2016/19

PERfODO DE DURACION DE LA EXPLOTACION: Desde su firma hasta el 30 de septiembre de
2017, protrogable de forma exptesa por acuerdo de ambas partes hasta un méximo de 15 afios.

CANON MINIMO DE LICITACION: Segin lo especificado en el apartado 2.2 del presente pliego de

Prescripciones Técnicas.

PLAZO DE GARANTIA: Durante el periodo de explotacion, extendiéndose hasta dos meses después de la
fecha de finalizacion del mismo. '

Aprobado en Cadiz, a 22 de enero de 2016

ELRECTOR, por delegacién de competendia,
{Resolucion de 20/04/2015, BOUCA ntim. 184 de 30/04/2015)
EL GERENTE
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ANEXO1I

INVENTARIO CAFETERIA FACULTAD D

E CIENCIAS DEL TRABAIO

—
'INVENTARIO

DESCRIPCION

1321001600

MAQUINA DE CAFE 3g SEMIAUTOMATICA.

1321001601

MOLINILLO DE CAFE RR458S.

1321001602

TOSTADOR DE PAN TP 20.

1321001603

FABRICADCR DE HIELO SCR 45.

1321001604

LAVAVASOS ACERO INOXIDABLE PRODUCCION 1.500 PIEZAS

1321001605

LAVAVAJILLAS CONSTRUIDO EN ACERC INOXIDABLE.

1321001606

ESTANTERIA POLIPROPILENO ALUMINIC CON CUBIERTA,

1321001607

COCINA ELECTRICA DOS PLACAS MODELO ZS2EE.

1321001608

1321001609

FREIDORA ELECTRICA CON DOS SENOS DE 10+1.
PLANCHA ELECTRICA DE DIMENSIONES 800 X 430.

1321001610

MUEBLE ESTANTERIA EN ACEROD INOXIDABLE DE 200 X 60.

1321001611

FRENTE MOSTRADOR FRIGCRIFICO 250 X 60 X 105.

1321001612

SOTOBANCO CAFETERA ACERO INOXIDABLE 200,)2 60 X 105

1321001613

MUEBLE ESTANTERIA EN ACERO INOXIDABLE 200 X 60

1321001614

BOTELLERO FRIGORIFICO ACERO INOXIDABLE 200 X 60

1321001615

MUEBLE FREGADERO EN ACERO INOXIDABLE 400 X 60.

1321001616

TAPA MOSTRADOR EN ACERC INOXIDABLE CON PORTALON.

1321001617

FREGADERQ EN ACERO INOXICABLE CON POS SENOS

1321001618

BAJOMOSTRADOR FRIGORIFICO 250 X 60 X 85.

1321001619

MESA TRABAJO EN ACERO INOXIDABLE 350 X 60 X 85.

1321001620

CAMPANA EXTRACTORA EN ACERQO INOXIDABLE 2500 X 750.

1801003860

TAPA MOSTRADOR EN ACERO INOX. CON PORTALON

LAVAVASOS
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ANEXO II
HISTORICO DE CONSUMOS POR SUMINISTROS
Consumo energético afio 2014-15 Kw/h

Mes Kw/h
Enero 2015 487
Febrero 2015 1.501
Marzo 2015 1.701
Abril 2015 1.514
Mayo 2015 1.558
Junio 2015 1.506
Tulio 2015 140
Agosto 2015 30
Sepﬁelﬁbre 2015 313
Octubte 2014 4181
Noviembte 2014 3744
Diciembre 2014 2739
total 19.464
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ANEXO IV

LISTA DE PRODUCTOS Y PRECIOS MAXIMOS PARA
PRODUCTOS DE LAS MAQUINAS EXPENDEDORAS

Los precios indicados incluyen el IVA

.. BEBIDAS .. |PRECIO
Bebidas calientes O,4d€ '
Bebidas calientes solidarias 0,55 €|
Agua mineral 0,40 €
Refrescos 330 ml. | 0,70 €
Behidas isotonicas 0,85 €
_~ SANDWICHESY $ALADOS | PRECIO
Empanada doble gallega, 105 gr. 1,35€
Kawas doble ingrediente (variados), 110 gr. 1,45€
Mini baguette cocida (vatiados), 1,40 1,50 €
Mini cruasin (variados), 85 gr. 1,45 €
Mini babybel 2 GO, 40 gr. 0,80 €
Pik & Croq. Maxi, 70 gr. | | 1,05 €
Sindwich (variados) , 1,35 €
Sandwich doble especial (variados) 1,45 €
_ ZUMOSYLACTEOS
Actimel liquido (variados), 60 gr.
Batidos (variados), 250 ml. | 0,80 €
Biojuvital (variados), 330 ml. _ 0385¢€
Danao, 250 ml 0,85 €
Dan Up (variados), 180 gr. 0,85€
Yogur (variados), 50 gr. 0,65€
Zumo {variados), 200 ml 0,65 €
________________ BOLLOS Y GALLETAS PRECTO
Bracito (variados), 66 gr. 0,70 €
Canuto cacao, 120 gr. | - 090€
Cana (variadas) 0,70 €
Circalo rojo (2 uds.) 1,10 €
Conchas choco, 55 gr. , 0,70 €
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| Cuadrado (vatiados), 80 gr. 0,70 €
Chapela choco grande, 55 gr. 0,70 €
Donettes 6 uds. bombén, 108 gr. 1,45 €
Donut 2 uds. Bombén, 102 gr. 1,45 €
Donut 2 uds. Glasé, 96 er. 1,35 €
Donut choco 1 ud. 0,80 €
Donut 1 ud. 0,70 €
Flauta crema, 65 gr. 0,90 €
Goody, 45 gr. 0,70 €
Lazo crema, 95 gr. _0,85€
Magdalena larga, 58 pr. 0,70€|
Magdalena rellena 2 uds. 0,70 €]
Magic O2 bafio choco, 40 B 0,90 €
Mikado 30 gr. 0,96 €
Milka tender (vatiados), 37 gr. 0,90 €
Mini OZ2 relleno blanco, 100 gr. 0,85 €
Mini 02 relleno choco, 100 gr. 0,96 €
Mutffin chocolate, 70 gr. 0,70 €
Muftin pepitas choco, 70 gr. 0,80€
Palmera cacao supetior grande . 0,70 €
Pandorine 0,70 €
Pastelito, 55 gt. 0,90 €
Petit ecolier fin, 25 or. 0,70 €
Petisti (vatiados), 50 gt. 0,70 €
Principe (variados) 0,85 €
Rosquillas tizadas 0,70 €
Tarta manzana 0,70 €
Triangulo hojaldre, 80 gr. 0,70 €
Valenciana 2 uds, 0,70 €
__ .. DIETETICOS | PRECIO
Barrlta muesly (variados), 25 gt. 0,80 €
Batido light (variados), 200 ml. 0,80 €
Biojuvital light (vatiados), 330 ml. 0,90 €
Disfrata sin aziicar afiadido (variados), 330 ml. 0,90 €
Ensalada soja light, 250 gr. 1,80 €
Galletas dietéticas (variadas) 0,85 €
Magdalena integral cuadrada 2 uds. 0,70 €
0,70 €

Palmerita integral 2 uds., 28 gr.
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IN. energético on/off (variados), 330 ml. 090 €
_______€HOCO .. | PRECIO
Kit Kat, 45 gr. : ' 0,80 €
Lila pause (variados), 34 gr. | 0,90 €
M&M (variados), 45 gr. . 090¢€
Maltesers (variados), 37 gr. 0,00 €
Mars (variados), 40 or. 090€|
M-Joy (vatiados), 70 gr, 0,90 €
‘T'oblerone (variados), 50 gr. : 0,90 €
T'wix, 58 gr. 0,80 €
Albitas, 60 gr. 0,70 €
Bastones (variados}, 50 gr. : 0,70 €
Bit doritos, 45 gr. 0,70 €
Bocabit, 45 gr. 0,70 €
Bugles 3D, 36 gr. ' 070€
Cacahute rep. frito, 40 gr. | 0,70 €
Cheetos pelotazos, 40 gr. © 0,70 €
Dotitos Tex-Mex, 44 gr. 0,70 €
Joanet's, 30 gr. 0,70 €
Maiz kikos salados, 40 or. 0,70 €
Mini Tu'c, 30 gr. 0,90 €
Mix especial, 75 gr. 0,70 €
Patatas fritas (variadas), 35 or. 0,70 €
| ___GOLOSINAS -~ | PRECIO
Gominolas (variadas), 100 gr. 1,10 €
Happyden stick (variados) 0,80 €
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LI ENDARID LCADEMICD OEICIAL DEL CRRG 2@35; 2.
{Aprobaide por Acuerds del Cossseio de Boblerns te 4 de mayo de 2805)

i DISPDRCIONGS GEHERALLS

IMICI) DEEL DUES0 252005 28 DESEPTIERBRE 18 J0s
Find DFEL CURSD 2835/ I018 35 OF SEPTIEMBIEF D 2056

£ los efectos del preseme Cajendarin &cedémine Ofida! v sin peridde de I dispussioen
la legisiacibn: vigente en relaciin con las festividades y con & computo d= plazos en los

. dmbites administrativo v judicisl®, se entiende le siguiente:

Peyindo habil sesdémico: Peripds dentro def cusl se pueden desarrollar scividedss
acgdériicas, entre ellas lEs relacionadas con 1z docencia ¥ su svalyscion en ko tiulos

‘oficiates {clase, utorias, exdmenes, revision, calificaciing.

Perivdlo docente: aguel, incluido dentre dei periodo ikl sradémite, en el que se
desarrolla s acthidad de docends en los tindos nfickies.

Bon diss lectives todos Tos diss induldes dentro ol periods docente del curso, salvo los
sdtados, domingos ¥ festivas™

Periodo. inhabil aradémico: Perinds dentrp del cual no se pusden programer ackividatles
atadémicas relarionadss conla ad docante en tiuios oficiales.

Bl periodn hdbil scadémicn def qurss 2025/2015 as o comprendide emtre =f 55 de septhembre 2015
y &t 31 de pudic de 3005, asi como el comgrendido entre gl 1 y el 2% de septismbre do 2016, v oe
distribuira oe 1a signiente forma:

LB primer semestre comenzand of diz 28 de septienbre v Bnalizars e 14 ds fobreno de ME5.

& El perodo dorante de les snsefiancas ofidales dard comienze of gz 78 de sepiiambra {5

* £l cimputo de los plaros 3 efecios admanismative ¢ fedical se regird por bo dispussts ea la feskslaatn vigents
&0 cadd cany

* £l emferdario Taborsldel e 704s ya o2 hia tenido en cosnte, £ calandaiie de 2916 =9 se publians hasta
diclembre da 2035
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£l pericd bl poadimicn del curss PRLY/EIIS 85 ol comprendide entre: 21 29 de saptiembee 2014
yel 31 de fulic de 2085, 3 come o comprendido ertre of 1y ol 27 e septicmbre de 204, yee
distritiird de 1= siguiente Forma:

1. E préver semestre comenzard el die 23 de septiembre y finalizars # 15 de febrero de 2015,

@ El povisdo docente de lis ensefiancas oficeles durd nomienze =F diz 29 de
septiemhre {5t bien antve fes dizs 38 y 26 de sy e g genivos que
85 i hayen plnificadn podrdn realizar les presontacionss ¥ lomadss de
Blemeenids = fos alsmens de prireer ingreso) y fnalizers e ﬁa 7% de snero.

b. El periodo de evaiuscide pars las ssignetaras del primer semmesive, =50 COMIe
pars e convocatonia oficial de febress ind desds =1 26 de enere hasks £f 15 ds
febraro, on of gue estardn Incluidos los lemanmizetos ospeciabes.

El periode e svalumcdn de la convosstoria de febrers podrd modifiarse por
FukoriEaciin g2 Is Vieemecttre g8 Alumnads previa splidied motivade de iz
Escuels # Fareftad rorrespondients. 3o dard wasledo a 13 Becetaria
Sameral pard que je &8 publicidsd fuv =8 Coleadaris Seadémice Dicsl

‘£, i periedo de evaluscion de b conwpratona exirasrdiseria de dicsabe
estara comprendide erire o 1 ¢ =f dia 14 de didesbre de 2014, an & gue
esteran indoidos fos lsnamientos especisles. Bn esie periodo no se
sispenders lz docencs. las solicitudes se presemtarsn dei 3 a2l 35 i
powierntrede 2014,

2 Bl sepuerdo semestre oonensrs 2 dis 15 de febrars de 2015 ¢ fnalizard o 31 de julie de 2005,
. E periode decents comenzard el diz 16 de f=brero ¥ fnzbizerd ol dia 7 de
jeenie de 2015,
b. E periodo de svaluscitn pars las asignaturas del segundo semeastre y para ks
ssignaturss snuales comenzard el diz B de jumio y finafizard =f 7 de julic da
2115, e el gue quedards inceidos lus Hamamientos sspecisles. Este periodo
potrd ser smplinds por los centros husts o 25 de jufie pars s ewetuadidn de
ios Trabajos Fin de Grede v Fin de Masher.

3. Fam la Comvoootork  oF septismiine «f periodo die svaluacidn oxmensard #f die 1 de septiombve
de 2015 v findlizars el diy 23 de septismbre de HAS, an ef quedardn inddidos los lamamizmes
especisles. En ests periods de svaluacion no se imparties docsncia.

Farhn de ficio Feschum che fine
Lursn acaddming 22 de septiombys de 2004 ¥ ge septiembre de 2015
Primer semestre 35 d sepsiembe de 2014 15 e febrero de 2006
Segundc semestre 16 de febrere de 2015 74, de julio de 2045
Perfodo evehmcitn diciembre | 1 de didieibre 2014 14 de dicjernbre de 2014
Prriodo de evaluacidn febrern | 76 de encrg s D015 15 ofis febrero de 2015
Pariodn de evaluacidn jusic E die funic de 2045 7 e julio de 2T
Periada eypiuattin | 1de sepdmwbre de ROIS 23 de septiondre de 25
septiembre
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B. PERHIDO INHABI ACADERAICD

$e ronsiderar periodos inhdbiles académicos los signiembes:

A
.

=
4

Havidad: del 24 de diciernbre de 2014 9 6 d= anargds 3015, ambos
imlusive
Semmome St det 30 de marzo ol 542 abril de .i,§3_‘5 amibos incushs
£ mves de agosta.
Semana e feriejos lomiss

- Cormaval de Cadiz: 16 o 22 de febrero de HFIS

~Feriz de lerer 4 gt 18 de meye dedlih

- Fehz de Pusrio Bezl: Por determinar

- Fefe de Alperiras: 27 al 22 de junio de 2815

Lis resfizmcidn de actiddedes scadémices s 8l periodo d= f2 semana de carnaval de Gidiz para e
Carapus de Cédlz, I3 semana de ferk local para jos Canpus de i Bahis de Mlpedrss y de Jerez
la ssrmams festiva gue el cda une de ke Coaptros del Campus de Pusnc Beal de s
Wulicadas pars los siras Campus, serd autorbada por of Vienecoade de Alumnnido pravia
peticidn de la Peosls ¢ Facubsd, dindose tasledn = la Secretarfa Gemersl pora gue l= df
pulblicidasd junte 3l Celendedo Scadémico Ofdal.

€. £LELEBRACIONES URIVEASITARIAS

Mag rl

F&nw”

5533@&& Ingeniegai Matina, Mt 3 ]
e B Ciengias gl Eduarifs

A

Taund de Hafieiag Mms ’,r%&pmamh@

T e celebrackn del Sclemne Acto de Aperturs del Curss Académice 2014-
2015, que =erd fasten para tods Jo comemidad oeivertitads. Se slegid,
preferentemente, un diz comprendide cntre 2! 34y el 26 di septisnabre de 2033,

iz dz Sents Tomds de Aguino, gus st cebsbrard gl ok 22 de spero de 2015, v
que serd festive pEra toda by cxmmidad sniversitaris. Este dis se provederd  la
Solerrne ipvestidura de Huevos Docorss de la Universidad de Cadir. Entaso de
gue por rszones justificadss deba  modificarse o dis de ofsbradin, diche
cambic deberd comunicarse = Iz comenidad umiversitarie cen la sufidients
stelaciin.

THaz de las festhvidades unfversisoiias de code Escuelo o Focwitad, gue tendrn &
s . de diss festives del Centro. & las Sedes y = fas Baencionss
Dimcemtes los serd de aplicarkdn e festividades det Cempus en que se obigusn,
1a festividad de los Comtres det Cempus cuando sea comadn {Campus de feree] oz
festividad del Ceotre con of gue comperian iresealaciones {Exruet Politdenioa

Supering, Tompus de Sgsrirss)

Al prtsbir
15 figiamibis
6 abail

1 friiye
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